Vacuum sealer
PH320

Bedienungsanleitung
Instruction Manual
Mode d'emploi
Istruzioni per I'uso
Navod k obsluze
Navod na pouzitie
Instrukcja obstugi



TBch ®
Vacuum Sealer
PH320




BestimmungsgemiBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch in privaten
Haushalten zum Vakuumieren und VerschweiBen
von Beuteln bestimmt. Eine andere Verwendung
oder Veranderung des Gerdtes gilt als nicht
bestimmungsgemas.

Sicherheitshinweise

WARNUNG LEBENS- UND UNFALLGEFAHR
FUR KLEINKINDER UND KINDER!

Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Es besteht Erstickungsgefahr
durch Verpackungsmaterial. Kinder unterschatzen héufig
die Gefahren. Halten Sie Kinder stets vom Produkt

fern. Dieses Produkt ist kein Spielzeug, es gehdrt nicht
in Kinderhénde. Kinder konnen die Gefahren, die im
Umgang mit dem Produkt entstehen, nicht erkennen.

Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs

des Produkts unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Produkt spielen. Reinigung und Benutzerwartung
diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefiihrt werden.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Halten Sie es von Kindern
fern.

Vermeiden Sie Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag!

Uberpriifen Sie vor jedem Netzanschluss das Produkt auf
etwaige Beschédigungen.

Benutzen Sie das Produkt niemals, wenn Sie
irgendwelche Beschadigungen feststellen.

Das Produkt enthélt keine Teile, die vom Verbraucher
gewartet werden kénnen.

Lassen Sie Reparaturen am Produkt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfiihren.
Durch unsachgeméBe Reparaturen kdnnen erhebliche
Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der
Garantieanspruch.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschédigt sind.
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WARNUNG VOR HEISSEN OBERFLACHEN!
VERBRENNUNGSGEFAHR!

Heizleiste @ wird sehr heiB.

Beriihren Sie unmittelbar nach dem EinschweiBen nicht
die Heizleiste @ , um Verletzungen zu vermeiden.

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es
eingeschaltet ist.

Stellen Sie das Gerat wéhrend des Gebrauchs immer auf
eine ebene, feste und hitzebesténdige Arbeitsfléache.

Bitte lesen Sie vor Gebrauch die Bedienungsanleitung
aufmerksam.

Benutzen Sie das Gerat nur in Innenrdumen. Verwenden
Sie es nicht drauBen oder in einer feuchten Umgebung.

Verwenden Sie das Gerét nicht mit einem
Verlangerungskabel.

Halten Sie Gerét und Kabel von hohen Temperaturen und
warmen sowie feuchten Umgebungen fern.

Das Gerat bendtigt kein Schmiermittel. Verwenden
Sie kein organisches Losungsmittel, um das Gerét zu
reinigen.

SchlieBen Sie nach Gebrauch nicht den Deckel des
Geréts, um Druck auf die Gummidichtungen @ zu
vermeiden.

Die Vakuumrdhre kann nicht gereinigt werden, um
Schéden am Gerét zu vermeiden. Versuchen Sie nicht,
sehr wasserhaltige Lebensmittel zu vakuumieren.

Teilebeschreibung

© Taste Stopp

@ Taste Vakuumieren Normal
© Taste Vakuumieren Soft

O Taste Einschweissen

© Anzeige Normal - blau

O Anzeige Soft - griin

@ Anzeige Einschweissen - rot
© Deckel-Entriegelung (links und rechts)
© SchweiBauflage

@ Heizleiste

® Dichtung

® Schneidbalken

® Schneidvorrichtung

@ Luftloch der Vakuumpumpe
® Vakuumkammer

@ Transportsicherung

® Deckel



Lieferumfang

1 Vakummiergeréat
1 Starterpaket
1 Bedienungsanleitung

Vor der ersten Inbetriebnahme

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme sémtliches
Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie die Transportsicherungen @ aus der
Vakuumkammer @ . Lesen Sie sich dazu die Hinweise
auf der Transportsicherung (Schnellanleitung) sorgféltig
durch und bewahren Sie diese auf.

Funktionen

Vakuumieren Normal

Diese Vakuumiermethode eignet sich fiir trockene und
wenig druckempfindliche Lebensmittel wie z.B. harte
Gemiise und Friichte, Trockenfleisch usw.

SchlieBen Sie das Gerét an das Stromnetz an, klappen
Sie den Deckel @® nach oben und platzieren Sie die
Offnung des Vakuumbeutels in der Vakuumkammer @ .

SchlieBen Sie den Deckel @ des Geréts, indem Sie die
beiden Seiten des Deckels fest nach unten driicken,
bis Sie ,Klick“- Gerdusche hdren. Driicken Sie die
Vakuumier-Taste Normal @ , um die Vakuumpumpe
ginzuschalten. Die Anzeige @ leuchtet wihrend des
Vorgangs blau.

Sobald das Vakuumieren abgeschlossen ist, startet der
EinschweiBvorgang automatisch, die Anzeige @ leuchet
rot. Ist dieser Schritt abgeschlossen, schaltet sich das
Gerét automatisch aus und die rote Anzeige @ und die
blaue Anzeige @ erloschen.

Hinweis: Sie konnen das Geréat im Notfall jederzeit tiber
die Stopp-Taste @ ausschalten.

Hinweis: Es wird empfohlen den Deckel erst nach
weiteren ca. 10 Sekunden zu 6ffnen, damit sich die
SchweiBnaht optimal verfestigen kann.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten Seite
des Gerites. Klappen Sie den Deckel @ nach oben und
entnehmen Sie den vakuumierten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst den rechten und dann

den linken Knopf zur Deckel-Entriegelung @ zu driicken.

Dadurch kénnen Sie den Deckel einfacher 6ffnen.

Hinweis: Hinweis: Der Vakuumiervorgang kann 2
Minuten dauern. Wird in einem Vakuumbeutel nach 2
Minuten kein vollstandiges Vakuum erzeugt, driicken
Sie die Stopp-Taste @ . Driicken Sie die Vakuumier-
Taste @ erneut, um ein vollstandiges Vakuum im
Vakuumbeutel zu erzeugen. Der EinschweiBvorgang

startet danach automatisch. Wenn das Gerét nach einigen
Sekunden nicht startet und die blaue Anzeige @ blinkt,
liegt eine Fehlfunktion des Geréts vor.

Hinweis: Es wird empfohlen, zwischen den einzelnen
Vakuumier- und EinschweiBvorgangen 20 Sekunden zu
warten.

Vakuumieren Soft

Diese Vakuumiermethode eignet sich fiir feuchte und fiir
druckempfindliche Lebensmittel wie z.B. weiche Gemiise
und Friichte, Fleisch, Fisch, Brot usw.

SchlieBen Sie das Gerét an das Stromnetz an, klappen
Sie den Deckel @® nach oben und platzieren Sie die
Offnung des Vakuumbeutels in der Vakuumkammer @ .

SchlieBen Sie den Deckel @ des Gerits, indem Sie die
beiden Seiten des Deckels fest nach unten driicken,
bis Sie ,Klick“- Gerdusche hdren. Driicken Sie die
Vakuumier-Taste Soft € , um die Vakuumpumpe
einzuschalten. Die Anzeige @ leuchtet wihrend des
Vorgangs griin.

Sobald das Vakuumieren abgeschlossen ist, startet der
EinschweiBvorgang automatisch, die Anzeige @ leuchet
rot. Ist dieser Schritt abgeschlossen, schaltet sich das
Gerat automatisch aus und die rote Anzeige @ und die
griine Anzeige @ erldschen.

Hinweis: Sie konnen das Geréat im Notfall jederzeit iiber
die Stopp-Taste @ ausschalten.

Hinweis: Es wird empfohlen den Deckel erst nach
weiteren ca. 10 Sekunden zu 6ffnen, damit sich die
SchweiBnaht optimal verfestigen kann.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten Seite
des Gerétes. Klappen Sie den Deckel @ nach oben und
entnehmen Sie den vakuumierten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst den rechten und dann
den linken Knopf zur Deckel-Entriegelung @ zu driicken.
Dadurch kénnen Sie den Deckel einfacher 6ffnen.

Hinweis: Der Vakuumiervorgang kann 2 Minuten dauern
Wird in einem Vakuumbeutel nach 2 Minuten kein
vollstandiges Vakuum erzeugt, driicken Sie die Stopp-
Taste @ . Driicken Sie die Vakuumier-Taste € erneut,
um ein vollstandiges Vakuum im Vakuumbeutel zu
erzeugen. Der EinschweiBvorgang startet danach
automatisch. Wenn das Geréat nach einigen Sekunden
nicht startet und die griine Anzeige @ blinkt, liegt eine
Fehlfunktion des Geréts vor.

Hinweis: Es wird empfohlen, zwischen den einzelnen
Vakuumier- und EinschweiBvorgéngen 20 Sekunden zu
warten.



EinschweiBen

SchlieBen Sie das Gerét an das Stromnetz an, klappen
Sie den Deckel @ nach oben und platzieren Sie die
Offnung des Vakuumbeutels in der Vakuumkammer .

Driicken Sie die EinschweiB-Taste @, um den Beutel
direkt ohne vorheriges Vakuumieren zu verschweiBen.
Wahrend dem Schweissvorgang leuchtet die Anzeige
(7) rot. Ist der Vorgang abgeschlossen, schaltet sich das
Gerét automatisch aus.

Hinweis: Es wird empfohlen den Deckel erst nach
weiteren ca. 10 Sekunden zu 6ffnen, damit sich die
SchweiBnaht optimal verfestigen kann.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten Seite
des Gerites. Klappen Sie den Deckel @ nach oben und
entnehmen Sie den verschweissten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst den rechten und dann

den linken Knopf zur Deckel-Entriegelung @ zu driicken.

Dadurch kénnen Sie den Deckel einfacher 6ffnen.

Hinweis: Es wird empfohlen, zwischen den einzelnen
Vakuumier- und EinschweiBvorgangen 20 Sekunden zu
warten.

Schneiden

Das Vakuumiergerét ist mit einer Schneidvorrichtung
ausgestattet. Bringen Sie die Schneidvorrichtung @ in
die dusserst linke oder rechte Position. Klappen Sie

den Schneidbalken @ nach oben, legen Sie die
Vakuumierfolie (-Beutel) unter den Schneidbalken,
klappen Sie diesen zu und rasten Sie ihn ein um die Folie
zu fixieren. Schieben Sie die Schneidvorrichtung @ zur
Seite und zerschneiden Sie die Folie.

Vakuumbeutel mit einer Folienrolle selbst
herstellen

Verwenden Sie die Schneidvorrichtung @ , um die

bendétigte Menge von der EinschweiBfolie abzuschneiden.

SchlieBen Sie das Gerét an das Stromnetz an, klappen
Sie den Deckel @ nach oben und legen Sie ein
Folienende flach auf die SchweiBauflage @ und fixieren
Sie die Folie.

SchlieBen Sie den Deckel @ des Geréts, indem Sie die
beiden Seiten des Deckels fest nach unten driicken, bis
Sie ,Klick“-Gerdusche hdren.

Driicken Sie die EinschweiB-Taste @ . Wihrend dem
Schweissvorgang leuchtet die Anzeige @ rot. Ist
der Vorgang abgeschlossen, schaltet sich das Gerat
automatisch aus.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten Seite
des Gerites. Klappen Sie den Deckel @ nach oben und

entnehmen Sie den verschweissten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst den rechten und dann
den linken Knopf zur Deckel-Entriegelung @ zu driicken.
Dadurch konnen Sie den Deckel einfacher 6ffnen.

Hinweis: Es wird empfohlen zwischen den einzelnen
Vakuumier- und EinschweiBvorgangen 20 Sekunden zu
warten.

Wichtige Hinweise:

Wenn Sie 20 Beutel kontinuierlich versiegelt haben,
lassen Sie das Gerat etwa 10 Minuten abkiihlen.
Wahrend dieser Abkiihlphase konnen Sie das Gerét nicht
starten. Nach der Abkiihiphase kdnnen Sie das Gerét wie
gewohnt benutzen.

Das Gerét ist nicht geeignet fiir das Vakuumieren von
fliissigen Lebensmitteln.

Die Breite der Vakuumbeutel und Folienrollen betragt
maximal 30 cm.

Verwenden Sie zum Vakuumieren Vakuumbeutel.
Einfache Beutel sind nur fiir das EinschweiBen und nicht
zum Vakuumieren geeignet.

Das Vakuumieren verlangert die Haltbarkeit von
Lebensmitteln, kann das Verderben aber nicht verhindern.

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

Tauchen Sie das Gerét und das Kabel zum Reinigen
niemals in Wasser oder in eine andere Fliissigkeit.

Verwenden Sie nach dem Abkiihlen des Geréts einen
weichen Schwamm oder ein weiches Tuch zur Reinigung
der Geréteoberfliche und der Vakuumkammer @ .

Verwenden Sie zur Reinigung keine Biirste, damit die
Gerateoberflache nicht zerkratzt wird.

Verwenden Sie ein Taschentuch oder ein weiches Tuch,
um die Vakuumkammer @B von Speiseresten und
Fliissigkeiten zu reinigen.

Halten Sie das Innere und AuBere des Gerats trocken,
damit das Gerat fiir den néchsten Gebrauch wieder bereit
ist.

Fehlerbehebung
Das Gerat funktioniert nicht

Priifen Sie, ob das Geréat ans Stromnetz angeschlossen
ist.

Untersuchen Sie das Kabel, den Netzstecker und das
Geréat auf Beschédigungen.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn eine
Beschédigung vorliegt.

Es wird kein vollstdndiges Vakuum im Beutel erzeugt



oder das automatische EinschweiBen erfolgt nicht

Stellen Sie sicher, dass das offene Ende des
Vakuumbeutels vollstandig innerhalb der Vakuumkammer
(14) positioniert ist.

Uberpriifen Sie, ob sich die Dichtung @ geldst hat.

Vergewissern Sie sich, dass kein Schmutz an
Heizleiste @ und Dichtung @ haftet.

Priifen Sie, ob der Geratedeckel (B fest geschlossen ist.

Vergewissern Sie sich, dass keine Luft durch ein Loch
in den Vakuumbeutel eindringen kann. Tauchen Sie
zum Test den Vakuumbeutel in Wasser ein. Steigen
Luftbl&schen auf, verliert der Beutel Luft. Tauschen Sie
den Beutel aus.

Nach dem Vakuumieren dringt Luft in den
verschweiBten Beutel ein

Dieser Fehler kann auftreten, wenn sich Falten, Ol
oder andere Fliissigkeiten an der SchweiBauflage
befinden. Offnen Sie die Beutel und reinigen Sie die
SchweiBauflage @ . Legen Sie die Beutel flach auf die
SchweiBauflage @ , um ihn zu vakuumieren und zu
verschweiBen.

Uberpriifen Sie, ob durch die Lebensmittel Luft oder
Fliissigkeit im Vakuumbeutel entstanden ist. In diesem
Fall 6ffnen Sie die Vakuumbeutel, um sie erneut zu
vakuumieren und zu verschweiBen. Alternativ konnen Sie
den Vakuumbeutel auch gegen einen neuen austauschen.
Bei wasserhaltigen Lebensmitteln empfiehlt es sich,

die Lebensmittel vorher einzufrieren und dann zu
vakuumieren und einzuschweiBen.

Das Vakuumieren funktioniert nicht einwandfrei

Ist die Heizleiste @ iiberhitzt, kann sie die Beutel
schmelzen. Offnen Sie den Deckel des Vakuumiergeréts
und lassen die Heizleiste @ ein paar Minuten abkiihlen.

Dieser Fehler kann auftreten, wenn sich Falten, Ol oder
andere Fliissigkeiten an der SchweiBauflage @ oder
der Heizleiste @ befinden. Reinigen Sie
SchweiBauflage @ oder der Heizleiste ® und starten
Sie den Vorgang erneut.

Hinweis: Die Heizleiste kann sehr heiss werden.
Beriihren Sie diese deshalb niemals mit der blossen
Hand.

Warten Sie nach dem abgeschlossenen
Vakuumiervorgang 20 Sekunden, bevor Sie fiir den
nachsten EinschweiBvorgang auf die EinschweiB-
Taste © driicken.

Lebensmittel-Haltbarkeit

Durch das Vakuumieren wird den Lebensmitteln Luft
entzogen. Dadurch wird Oxidation vermieden und
Bakterienbefall verhindert.

Lagerung, Nicht vakuumierte Vakuumierte
Raumtemperatur Lagerung Lagerung
Roher Reis und Teigwaren 5-6 Monate 12 Monate
Gefriergetrocknetes 1-2 Monate 12 Monate
Kaffee/Tee 2-3 Monate 12 Monate
Brot/ Brétchen 2-3Tage 7-8Tage
Lagerung gekiihit Nicht vakuumierte Vakuumierte
(+5/-2°C) Lagerung Lagerung
Wild 2-3Tage 30-40 Tage
Rindfleisch 3-4Tage 30-40 Tage
Gefliigel 2-3Tage 6-9 Tage
Ganzer Fisch 1-3Tage 4-5Tage
Rohes Gemiise 5 Tage 18-20 Tage
Frisches Obst 3-7Tage 8-25Tage
Gekochte Teigwaren 2-3Tage 8-12 Tage
Lagerung tiefgekiihlt | Nicht vakuumierte Vakuumierte
(-15/-18°C) Lagerung Lagerung
Fleisch, Fisch, Gefliigel 6 Monate 24 - 36 Monate
Hackfleisch 4 Monate 12 Monate
Gemiise 8-10 Monate 24 -36 Monate
Obst 6-12 Monate 24 - 36 Monate
Backwaren 6-12 Monate 24 - 36 Monate
Kaffeebohnen 6 -9 Monate 24 -36 Monate




Intended use

This device is only intended for use in private households
to vacuum and heat-seal bags. Any other use or
modification to the device shall be considered improper
use.

Safety notes

WARNING - DANGER TO LIFE AND RISK OF
ACCIDENTS FOR INFANTS AND CHILDREN!

Never leave children alone and unsupervised with the
packaging material. The packaging material poses a
suffocation hazard. Children frequently underestimate the
dangers. Always keep children away from the product.
This product is not a toy and should be kept out of the
reach of children. Children cannot recognise the risks
associated with the use of the product.

This product may be used by children aged 8 years and
up, as well as by persons with reduced physical, sensory
or mental capacities, or those lacking experience and/or
knowledge, as long as they are supervised or instructed
in the safe use of the product and they understand the
associated risks. Do not allow children to play with the
product. Never allow children to clean or maintain this
product unsupervised.

The device is not a toy. Keep it out of the reach of
children.

Avoid danger to life from electric shock!

Always check the product for damage before connecting
it to the power supply.

Never use the product if it is damaged in any way.

The product contains no parts which can be serviced by
the user.

Repairs to the product must be performed by authorised
specialised companies or customer service. Improper
repairs could result in significant hazards to the user.
This will also void the warranty.

Unplug the mains plug when the device is not in use.

Do not use the product if the cable or the plug have been
damaged.

WARNING - HOT SURFACES! HAZARD OF
BURNS!
The heating element @ can become very hot.

To prevent injuries, do not touch the heating
element @ immediately after shrink-wrapping.
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Do not leave the device unattended when it is switched
on.

Always place the device on a flat, solid and heat-resistant
work surface during use.

Carefully read the operating instructions before use.

Only operate the device indoors. Do not use it outside or
in a damp environment.

Do not use the device in conjunction with an extension
cable.

Keep the device and cable away from high temperatures
and warm or damp environments.

The device does not require a lubricating agent. Do not
use an organic solvent to clean the device.

To prevent pressure on the rubber seal @ do not close
the cover of the device after use.

To prevent damage to the device, the vacuum tube
cannot be cleaned. Please do not vacuum food products
which contain a lot of water.

Parts description

© Stop button

@ Vacuum key Normal

© Vacuum key Soft

O Heat seal button

© Display Normal - blue
@ Display Soft - green

@ Dislay heat sealing - red
© Cover release (left and right)
© Welding support

@ Heating strip

® Seal

® Cutting bar

® Cutting device

@ Vacuum pump air hole
® Vacuum chamber

@ Transport lock

® Cover

Scope of delivery

1 Vacuum Sealer
1 Starterpack
1 Operating instructions

Before first use

Remove all packaging material before first use.

Remove the transport lock @ from the vacuum chamber
@ . Carefully read the notes in the quick start guide and
keep this in a safe place.



Functions

Vacuuming Normal

This is a vacuuming method suitable for dry and low
pressure sensitive food products such as hard vegetables
and fruits, dried meat, etc.

Connect the unit to the mains, fold the cover @ upwards
and place the opening of the vacuum bag in the vacuum
chamber @ .

Close the cover @ by firmly pressing both sides of the
cover down until you hear "clicking" sound. Press the
vacuum button Normal @ to switch on the vacuum
pump. The LED @ will light up blue during this process.

As soon as vacuuming is completed, the sealing process
starts automatically and the indicator @ lights up red.
When this step is completed, the machine switches off
automatically and the red indicator @ and the blue
indicator @ turn off.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further approx. 10 seconds, so that the welding seam can
harden optimally.

To open the unit, press the two buttons cover release
© on the left and right side of the unit. Fold the
lid @ upwards and remove the vacuum bag.

Note: It is recommended to press first the right and then
the left button to unlock the cover @ . This makes it
easier to open the cover.

Note: The vacuuming process can take 2 minutes. If
full vacuum is not generated in a vacuum bag after 2
minutes, press the stop button @ . Press the vacuum
button @ again to create a full vacuum in the vacuum
bag. The sealing process then starts automatically. If
the unit does not start after a few seconds and the blue
display @ flashes, there is a malfunction of the unit.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between
each vacuuming and sealing operation.

Vacuuming Soft

This vacuuming method is suitable for humid and
pressure sensitive food such as soft vegetables and
fruits, meat, fish, bread, etc.

Connect the unit to the mains, fold the cover @ upwards
and place the opening of the vacuum bag in the vacuum
chamber @ .

Close the cover @ by firmly pressing both sides of the
cover down until you hear "clicking" sound. Press the
vacuum button Soft € to switch on the vacuum pump.
The LED @ will light up green during this process.

As soon as vacuuming is completed, the sealing process
starts automatically and the indicator @ lights up red.
When this step is completed, the machine switches off

automatically and the red indicator @ and the green
indicator @ turn off.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further approx. 10 seconds, so that the welding seam can
harden optimally.

To open the unit, press the two buttons cover release
© on the left and right side of the unit. Fold the
lid @ upwards and remove the vacuum bag.

Note: It is recommended to press first the right and then
the left button to unlock the cover @ . This makes it
easier to open the cover.

Note: Note: The vacuuming process can take 2 minutes.
If full vacuum is not generated in a vacuum bag after 2
minutes, press the stop button @ . Press the vacuum
button @ again to create a full vacuum in the vacuum
bag. The sealing process then starts automatically. If
the unit does not start after a few seconds and the blue
display @ flashes, there is a malfunction of the unit.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between
each vacuuming and sealing operation.

Heat sealing

Connect the unit to the mains, fold the cover @ upwards
and place the opening of the vacuum bag in the vacuum
chamber @ .

Press the sealing button @ to seal the bag directly
without prior vacuuming. The display @ lights up

red during the sealing process. When the process is
completed, the machine switches off automatically.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further approx. 10 seconds, so that the welding seam can
harden optimally.

To open the unit, press the two buttons cover release
© on the left and right side of the unit. Fold the
lid @ upwards and remove the vacuum bag.

Note: It is recommended to press first the right and then
the left button to unlock the cover @ . This makes it
easier to open the cover.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between
each vacuuming and sealing operation.

How to make vacuum bags yourself with a
filmroll

Use the cutting device @® to cut the required amount
from the vacuum film roll.

Connect the device to the mains, fold the lid @ upwards
and place one end of the film flat on the sealing
support @ and fix the film in place.

Press the sealing button @ to seal the bag directly
without prior vacuuming. The display @ lights up
red during the sealing process. When the process is



completed, the machine switches off automatically.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further approx. 10 seconds, so that the welding seam can
harden optimally.

To open the unit, press the two buttons cover release
O on the left and right side of the unit. Fold the

lid @ upwards and remove the vacuum bag.

Note: It is recommended to press first the right and then
the left button to unlock the cover @ . This makes it
easier to open the cover.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between
each vacuuming and sealing operation.

Important notes:

If you have sealed 20 bags continuously, allow the unit to
cool down for about 10 minutes. You cannot start the unit
during this cooling phase. After the cooling phase you
can use the unit as usual.

The unit is not suitable for vacuuming liquid foods.

The maximum width of the vacuum bags and film rolls is
30 cm.

Use vacuum pouches for vacuuming. Simple pouches are
only suitable for sealing and not for vacuuming.

Vacuuming extends the shelf life of food, but cannot
prevent it from deterioration.

Cleaning and maintenance

Unplug the mains plug from the power supply before
cleaning.

Never immerse the device or the cable in water or
another liquid to clean them.

After the device has cooled down, use a soft sponge or
a soft cloth to clean the device surface and the vacuum
chamber @ .

Do not use brushes to clean it as this could scratch the
device surface.

Use a handkerchief or a soft towel to clean food remnants
and liquids from the vacuum chamber @ .

Keep the inside and the outside of the device dry so that
the device is ready for use.

Troubleshooting

The device does not function

Check to see if the device has been connected to the
power supply.

Examine the cable, the mains plug and the device for
damage. Do not use the product if it has been damaged.

A complete vacuum is not created within the bag or
automatic heat-sealing does not occur

Ensure that the open end of the vacuum bag is positioned
fully within the vacuum chamber @ .

Check to see if the rubber seal @ has loosened.

Ensure that there is no dirt on the heating element @ or
the rubber seal @ .

Check to see if the device cover is closed securely.

Ensure that no air can get into the vacuum bag through a
hole. Immerse the vacuum bag in water to test this. If air
bubbles rise up, then the bag is losing air. Get a new bag.

Air gets into the heat sealed bag after vacuuming

This problem may occur if creases, oil or other liquids are
on the heat seal surface @ . Open the bag and clean the
heat seal surface @ . Place the bag flat on the sealing
surface @ to vacuum and heat seal it.

Check to see if air or liquid has entered the vacuum

bag because of the food product. If this is the case,
open the vacuum bag to vacuum and heat-seal it again.
Alternatively, you can use another vacuum bag. For food
products which contain a lot of water, we recommend
that you freeze the food product before vacuuming and
heat sealing it.

The vacuum process does not function perfectly

If the heating element ) becomes overheated, the bag
may melt. Open the cover of the vacuum sealer and allow
the heating element @ to cool down for a few minutes.

This error can occur if there are wrinkles, oil or other
liquids on the sealing support @ or the heating bar @ .
Clean the sealing support @ or the heating bar (® and
start the process again.

Note: The heating strip can become very hot. Never
touch it with your bare hand.

Wait 20 seconds after the vacuuming process is finished
before you press the heat seal button € for the next
process.

Food product shelf life

Vacuuming removes the air from food products. As
aresult, oxidisation and bacterial contamination are
prevented.

Storage, room N d |V d g
temperature storage
Raw rice and pasta 5-6 months 12 months
freeze-dried 1-2 months 12 months
Coffee/tea 2-3 months 12 months
Bread/ bread rolls 2-3 days 7-8 days




Storage, chilled

Non-vacuumed

(+5/-2°C) storage Vacuumed storage
Game (meat) 2-3 days 30-40 days
Beef 3-4days 30-40 days
Poultry 2-3days 6-9 days
Whole fish 1-3days 4-5days
Raw bl 5 days 18-20 days
Fresh fruit 3-7 days 8-25days
Boiled pasta 2-3days 8-12 days
Storage, deep-frozen Non-vacuumed | Vacuumed storage
(-15/-18°C) storage
Meat, fish, poultry 6 months 2-3years
Minced meat 4 months 12 months
Vegetables 8-10 months 2-3years
Fruit 6-12 months 2-3years
Bakery products 6-12 months 2-3years
Coffee beans 6-9 months 2-3years




Utilisation conforme

Cet appareil est uniquement destiné a étre utilisé dans
les foyers pour faire le vide et souder des sacs. Toute
autre utilisation ou modification de I'appareil doit étre

considérée comme une utilisation inappropriée.

Consignes de sécurité

AVERTISSEMENT - DANGER DE MORT
ET RISQUE D'ACCIDENTS POUR LES
NOURRISSONS ET LES ENFANTS!

Ne laissez jamais les enfants seuls et sans surveillance
avec le matériel d'emballage. Le matériaux d'emballage
présente un risque de suffocation. Les enfants sous-
estiment souvent les dangers. Tenez toujours les enfants
éloignés du produit. Ce produit n'est pas un jouet et doit
étre gardé hors de la portée des enfants. Les enfants ne
peuvent pas reconnaitre les risques associés a I'utilisation
du produit.

Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés de

8 ans et plus, ainsi que par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes manquant d'expérience et/ou

de connaissances, a condition qu'ils soient supervisés
ou instruits sur I'utilisation sdre du produit et qu'ils
comprennent les risques associés. Ne laissez pas

les enfants jouer avec le produit. Ne laissez jamais

les enfants nettoyer ou entretenir ce produit sans
surveillance.

L'appareil n'est pas un jouet. Garder hors de la portée des
enfants.

Evitez tout danger de choc électrique!

Vérifiez toujours que I'appareil n'est pas endommagé
avant de le brancher a I'alimentation électrique.

Ne jamais utiliser le produit s'il est endommagg.

Le produit ne contient aucune piéce pouvant étre réparée
par I'utilisateur.

Les réparations du produit doivent étre effectuées par
des entreprises spécialisées agréées ou par le service
clientele. Des réparations inadéquates peuvent entrainer
des risques importants pour I'utilisateur. Ceci annulera
également la garantie.

Débranchez la fiche secteur lorsque I'appareil n'est pas
utilisé.

N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche ont été
endommages.

Mode d'emploi PH320

ATTENTION - SURFACES CHAUDES! RISQUE
DE BRULURES!

L'élément chauffant @ peut devenir trés chaud.

Pour éviter les blessures, ne pas toucher I'élément
chauffant @ immédiatement aprés la rétraction.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est
allumé.

Toujours placer I'appareil sur une surface de travail plane,
solide et résistante a la chaleur pendant I'utilisation.

Lisez attentivement le mode d'emploi avant toute
utilisation.

N'utilisez I'appareil qu' & I'intérieur. Ne I'utilisez pas a
I'extérieur ou dans un environnement humide.

Ne pas utiliser I'appareil avec un céble de rallonge.

Tenez I'appareil et le cable a I'écart des températures
élevées et des environnements chauds ou humides.

L'appareil ne nécessite pas de lubrifiant. Ne pas utiliser
de solvant organique pour nettoyer I'appareil.

Pour éviter toute pression sur le joint en caoutchouc
@, ne pas refermer le couvercle de I'appareil aprés
utilisation.

Pour éviter d'endommager I'appareil, le tube a vide ne
peut pas étre nettoyé. Veuillez ne pas aspirer les produits
alimentaires qui contiennent beaucoup d'eau.

Pour éviter toute blessure, n'ouvrez pas le couvercle et
ne touchez pas la chambre & vide @ lorsque I'appareil
est branché sur le secteur.

Description des piéces

© Bouton d'arrét

@ Clé a sous-vide Normal

© Clé a sous-vide Soft

O Clé a themosoudage

© Affichage Normal - bleu

0 Affichage Soft - vert

@ Affichage des soudures - rouge
© Communiqué de presse (2 gauche et a droite)
© Soutien a la soudure

@ Element chauffant

@ Joint d'étanchéité

@® Barre de coupe

® Dispositif de coupe

@ Purge de la pompe & vide

@® Chambre a vide

@ Sécurité des transports

® Couvercle



Contenu de la livraison

1 Appareil a faire le vide
1 Pack de demarrage
1 Mode d'emploi

Avant la premiére utilisation

Enlever tous les matériaux d'emballage avant la premiére
utilisation.

Retirer le dispositif de sécurité au transport @ de la
chambre & vide B . Lisez attentivement les notes du
guide de démarrage rapide et conservez-les en lieu s(r.

Fonctions

Vider Normal

Cette méthode sous vide convient aux produits
alimentaires secs et moins sensibles a la pression, tels
que les fruits et Iégumes durs, la viande séchée, etc.

Branchez I'appareil sur le secteur, rabattez le couvercle
@ vers le haut et placez I'ouverture du sac a vide dans
la chambre & vide @ .

Fermez le couvercle @ de I'appareil en appuyant
fermement sur les deux cotés du couvercle jusqu' a ce
que vous entendiez un "clic". Appuyer sur le bouton de
vide Normal @ pour mettre la pompe & vide en marche.
La LED @ s'allume en bleu pendant ce processus.

Dés que la mise sous vide est terminée, le processus de
thermo-soudure démarre automatiquement et I'indicateur
@ s'allume en rouge. Lorsque cette étape est terminée,
la machine s'éteint automatiquement et les voyants rouge
@ et bleu © s'éteignent.

Remarque: En cas d'urgence, vous pouvez a tout
moment éteindre I'appareil a I'aide du bouton d'arrét @ .

Remarque: Il est recommandé de n'ouvrir le couvercle
qu'apres environ 10 secondes supplémentaires, afin que
le cordon de soudure puisse durcir de maniére optimale.

Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur les deux boutons
"Cover release” @ situés a gauche et a droite de
I'appareil. Rabattez le couvercle @ vers le haut et retirez
le sac a vide.

Remarque: Il est recommandé d'appuyer d'abord
sur le bouton de droite puis sur celui de gauche pour
déverrouiller le couvercle @ . Il est ainsi plus facile
d'ouvrir le couvercle.

Remarque: Le processus d'aspiration peut prendre
jusqu' a 2 minutes. Si un vide complet ne peut pas étre
créé dans un sac a vide apres 2 minutes, appuyez sur
le bouton d'arrét @ . Appuyer & nouveau sur la touche
de vide Normal @ . Le processus de thermosoudage
démarrera ensuite automatiquement.

Remarque: Nous vous recommandons d'attendre 20

secondes entre I'aspiration individuelle et le thermo-
soudage.

Vider Soft

Cette méthode de mise sous vide convient aux aliments
humides et sensibles a la pression, tels que les fruits et
Iégumes mous, la viande, le poisson, le pain, etc.

Branchez I'appareil sur le secteur, rabattez le couvercle
@ vers le haut et placez I'ouverture du sac a vide dans
la chambre a vide @ .

Fermez le couvercle @ de I'appareil en appuyant
fermement sur les deux c6tés du couvercle jusqu' a ce
que vous entendiez un "clic". Appuyer sur le bouton de
vide Soft € pour mettre la pompe a vide en marche. La
LED @ s'allume en vert pendant ce processus.

Dés que la mise sous vide est terminée, le processus de
thermo-soudure démarre automatiquement et I'indicateur
@ s'allume en rouge. Lorsque cette étape est terminée,
la machine s'éteint automatiquement et les voyants rouge
@ etvert @ s'éteignent.

Remarque: En cas d'urgence, vous pouvez a tout
moment éteindre I'appareil & 'aide du bouton d'arrét @ .

Remarque: Il est recommandé de n'ouvrir le couvercle
qu'aprés environ 10 secondes supplémentaires, afin que
le cordon de soudure puisse durcir de maniére optimale.

Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur les deux boutons
"Cover release” @ situés a gauche et a droite de
I'appareil. Rabattez le couvercle @ vers le haut et retirez
le sac a vide.

Remarque: Il est recommandé d'appuyer d'abord
sur le bouton de droite puis sur celui de gauche pour
déverrouiller le couvercle @ . Il est ainsi plus facile
d'ouvrir le couvercle.

Remarque: Le processus d'aspiration peut prendre
jusqu' a 2 minutes. Si un vide complet ne peut pas étre
créé dans un sac a vide apres 2 minutes, appuyez sur
le bouton d'arrét @ . Appuyer & nouveau sur la touche
de vide Soft € . Le processus de thermosoudage
démarrera ensuite automatiquement.

Remarque: Nous vous recommandons d'attendre 20
secondes entre I'aspiration individuelle et le thermo-
soudage.

Thermosoudage

Branchez I'appareil sur le secteur, rabattez le couvercle
@ vers le haut et placez I'ouverture du sac a vide dans
la chambre a vide @ .

Appuyez sur le bouton de thermosoudage @ pour sceller
le sac directement sans mise sous vide préalable. Durant
le processus de thermosoudage, I'écran @ s'allume

en rouge. Lorsque le processus est terminé, la machine



s'éteint automatiquement.

Remarque: Nous vous recommandons d'attendre 20
secondes entre |'aspiration individuelle et le thermo-
scellage.

Créer soi-méme des sachets sous vide
avec un rouleau de film

Utilisez le dispositif de coupe @ pour découper
la quantité nécessaire dans la feuille d'emballage
rétractable.

Branchez I'appareil au secteur, pliez le couvercle @ vers
le haut et placez une extrémité du film a plat sur le
support de scellage @ et fixez le film en place.

Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur les deux boutons
"Cover release” @ situés a gauche et a droite de
I'appareil. Rabattez le couvercle ) vers le haut et retirez
le sac a vide.

Remarque: Il est recommandé d'appuyer d'abord
sur le bouton de droite puis sur celui de gauche pour
déverrouiller le couvercle @ . Il est ainsi plus facile
d'ouvrir le couvercle.

Remarque: Nous vous recommandons d'attendre 20
secondes entre |'aspiration individuelle et le thermo-
soudage.

Remarques importantes:

Si vous avez scellé 20 sacs en continu, laissez |'appareil
refroidir pendant environ 10 minutes. Vous ne pouvez
pas démarrer |'appareil pendant cette phase de
refroidissement. Apres la phase de refroidissement, vous
pouvez utiliser I'appareil comme d'habitude.

L'appareil n'est pas adapté a mettre sous vide de produits
alimentaires liquides.

La largeur du sac sous vide et des rouleaux de film doit
étre jusqu' a 30 cm maximum.

Utiliser un sac a vide pour vider. Les sacs normaux ne
conviennent qu' & la thermosoudabilité et non a la mise
sous vide.

La mise sous vide prolonge la durée de conservation des
produits alimentaires, mais ne peut pas les empécher de
se détériorer.

Nettoyage et entretien

Débranchez la fiche secteur de I'alimentation avant le
nettoyage.

Ne jamais immerger I'appareil ou le cable dans de I'eau
ou un autre liquide pour les nettoyer.

Aprés le refroidissement de I'appareil, utilisez une éponge
douce ou un chiffon doux pour nettoyer la surface de
I'appareil et la chambre a vide @ .

N'utilisez pas de brosses pour le nettoyer car cela
pourrait rayer la surface de I'appareil.

Utilisez un mouchoir ou une serviette douce pour nettoyer
les restes de nourriture et les liquides de la chambre a

vide @ .

Maintenez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil au sec
afin que I'appareil soit prét a fonctionner.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas

Vérifiez si I'appareil est branché a I'alimentation
électrique.

Vérifiez que le cable, la fiche secteur et I'appareil ne sont
pas endommagés. Ne pas utiliser le produit s'il a été
endommagé.

Un vide complet n'est pas créé dans le sac ouiln'y a
pas de thermosoudage automatique

Veillez a ce que I'extrémité ouverte du sachet sous vide
soit complétement positionnée dans la chambre a vide
Vérifier si le joint en caoutchouc @ s'est desserré.

Veillez a ce qu'il n' y ait pas de saleté sur I'élément
chauffant @ ou le joint en caoutchouc @ .

Vérifiez si le couvercle de I'appareil est bien fermé.

Veillez a ce qu'aucun air ne pénetre dans le sac a vide
par un trou. Plonger le sac sous vide dans de I'eau pour
tester ceci. Si des bulles d'air se lévent, le sac perd de I'air.
Prends un nouveau sac.

L'air pénétre dans le sachet scellé a chaud aprés
vider

Cette erreur peut se produire s'il y a des plis, de I'huile ou
d'autres liquides sur le support de scellage @ ou la barre
chauffante @ . Nettoyez le support de soudure @ ou la
barre chauffante @ et recommencez le processus.

Vérifier si de I'air ou du liquide a pénétré dans le sac
sous vide a cause du produit alimentaire. Si c'est le cas,
ouvrez le sachet sous vide et refermez-le a nouveau
hermétiquement. Vous pouvez aussi utiliser un autre sac
sous vide. Pour les produits alimentaires qui contiennent
beaucoup d'eau, nous vous recommandons de congeler
le produit avant de passer le processus de vide et de le
souder.

Le processus de vide ne fonctionne pas parfaitement

Si I'élément chauffant @ surchauffe, le sac peut fondre.
Ouvrir le couvercle de I'appareil et laisser refroidir
I'élément chauffant @ pendant quelques minutes.

Cette erreur peut se produire si des plis, de I'huile
ou d'autres liquides se trouvent sur la surface du
thermosoudage © .



Remarque: la bande chauffante peut devenir trés
chaude. Ne le touchez jamais a main nue.

Attendez 20 secondes apres la fin du thermosoudage
avant d'appuyer sur le bouton de thermosoudage € pour
passer au processus suivant.

Durée de conservation des produits
alimentaires
La mise sous vide élimine I'air des produits alimentaires.

Ainsi, I'oxydation et la contamination bactérienne sont
évitées.

Stockage, température sans mise sous | mise sous vide
ambiante vide

Riz cru et pates ali ires 5-6 mois 12 mois
Lyophilisé 1-2 mois 12 mois
Café / thé 2-3 mois 12 mois
Pain / petits pains 2-3jours 7-8jours

Stocl((fgt/e,_;sg; gere sans TiIdS: sous mise sous vide
Gibier (viande) 2-3jours 30-40 jours
Boeuf 3-4jours 30-40 jours
Volaille 2-3jours 6-9jours
Poisson entier 1-3jours 4-5jours
Legumes cru 5 jours 18-20 jours
Fruits frais 3-7jours 8-25jours
Pates cuites 2-3jours 8-12jours

Sto((:zasg/ehssl::gele, sans Tilds: sous mise sous vide
Viande, poisson, volaille 6 mois 2-3ans
Viande hachée 4 mois 12 mois
Légumes 8-10 mois 2-3ans
Fruits 6-12 mois 2-3ans
Produit du Boulangerie 6-12 mois 2-3ans
Grain de café 6 -9 mois 2-3ans




Uso previsto

Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'uso
privato, casalingo, per sigillare sottovuoto e termo-
sigillare. Qualsiasi altro utilizzo o modifica del dispositivo
& considerato un uso improprio.

Note di sicurezza

AVVERTENZA - PERICOLO DI VITA E
RISCHIO DI INCIDENTI PER NEONATI E
BAMBINI!

Non lasciare mai i bambini da soli e senza sorveglianza
con il materiale da imballaggio. Il materiale di imballaggio
presenta un pericolo di soffocamento. | bambini spesso
sottovalutano i pericoli. Tenere sempre i bambini lontani
dal prodotto. Questo prodotto non € un giocattolo e deve
essere tenuto fuori dalla portata dei bambini. | bambini
non sono in grado di riconoscere i rischi associati all'uso
del prodotto.

Questo prodotto puo essere utilizzato da bambini dell’eta
di 8 anni e oltre, nonché da persone con ridotta capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o coloro che non dispongono
di esperienza e / 0 conoscenza, purché siano sorvegliati
o istruiti nell'utilizzo sicuro della Prodotto e comprendono
i rischi associati. Non permettere ai bambini di giocare
con il prodotto. Non permettere mai ai bambini di

pulire o di fare manutenzione su questo prodotto senza
sorveglianza.

Il dispositivo non & un giocattolo. Tenere fuori dalla
portata dei bambini.

Evitare il pericolo per la vita da scosse
elettriche!

Controllare sempre che il prodotto non sia danneggiato
prima di collegarlo all'alimentazione.

Mai utilizzare il prodotto se danneggiato in alcun modo.

I prodotto non contiene parti che possono essere
revisionate dall'utente.

Le riparazioni del prodotto devono essere eseguite da
societa specializzate autorizzate o dal servizio clienti.
Le riparazioni improprie potrebbero causare pericoli
significativi all'utente. Cio invalidera anche la garanzia.

Scollegare la spina dalla presa di corrente quando il
dispositivo non & in uso.

Non utilizzare il prodotto se il cavo o la spina sono stati
danneggiati.

Istruzioni per I'uso PH320

AVVERTENZA - SUPERFICI CALDE!
PERICOLO USTIONI!

L'elemento riscaldante @ pud diventare molto caldo.

Per evitare lesioni, non toccare I'elemento riscaldante
@ immediatamente dopo la termo-sigillatura.

Non lasciare |'apparecchio incustodito quando & acceso.

Mettere sempre il dispositivo su una superficie di lavoro
piatta, solida e resistente al calore durante I'uso.

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima
dell'utilizzo.

Azionare il dispositivo solo in ambienti interni. Non
utilizzarlo all'esterno o in un ambiente umido.

Non utilizzare il dispositivo in combinazione con un cavo
di prolunga.

Tenere lontano I'apparecchio e il cavo dalle alte
temperature e dagli ambienti caldi o umidi.

Il dispositivo non richiede lubrificanti. Non utilizzare
solventi organici per pulire il dispositivo.

Per prevenire la pressione sulla guarnizione di
gomma D non chiudere la copertura del dispositivo
dopo l'uso.

Per evitare danni al dispositivo, il tubo del sottovuoto non
puo essere pulito. Non aspirare prodotti alimentari che
contengono molta acqua.

Parts description

© Pulsante di arresto

@ Pulsante per il vuoto Normale

© Pulsante per il vuoto Soft

@ Pulsante di tenuta termica

© Display Normale - blu

@ Display Soft - verde

@ Display Termosigillatura - rosso
© Rilascio della copertura (sinistra e destra) (sinistra e
destra)

© Supporto per la Termosigillatura
@ Fascia di Termosigillatura

® sigillo

@® Barra di taglio

® Dispositivo di taglio

@ Foro d'aria della pompa per vuoto
® Camera del sottovuoto

® Sicurezza del trasporto

@ Copertura



Contenuto della consegna

1 sigillante a vuoto
1 Starterpack
1 Istruzioni per l'uso

Prima del primo utilizzo

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio prima del
primo utilizzo.

Rimuovere il dispositivo di sicurezza del

trasporto @@ dalla camera di vuoto (B . Leggere
attentamente le note nella guida rapida e mantenerlo in
un luogo sicuro.

Funzioni

Creare il Sottovuoto Normale

Questo metodo sottovuoto & adatto a prodotti alimentari
secchi e meno sensibili alla pressione come verdura

e frutta dura, carne secca, ecc.Collegare il dispositivo
all'alimentatore e posizionare I'apertura del sacchetto per
il sottovuoto nella camera di vuoto @ .

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica, ripiegare il
coperchio @ verso I'alto e posizionare |'apertura del
sacco del vuoto nella camera a vuoto B .

Chiudere il coperchio del dispositivo premendo
saldamente entrambi i lati del coperchio fino a sentire il
suono “click". Premere il pulsante di sottovuoto normale
@ per accendere la pompa a vuoto. Il LED @ si
accende blu durante questo processo.

Appena terminato I'aspirazione, il processo di saldatura
inizia automaticamente e il display @ si illumina di
rosso. Al termine di questa fase, I'unita si spegne
automaticamente e I'indicatore rosso @ e l'indicatore
blu @ si spengono.

Nota: in caso di emergenza é possibile disattivare il
dispositivo in qualsiasi momento utilizzando il pulsante di
arresto @ .

Nota: si consiglia di aprire il coperchio solo dopo altri 10
secondi circa, in modo che il cordone di saldatura possa
essere indurito in modo ottimale.

Per aprire I'unita, premere i due pulsanti Sblocco del
coperchio @ sul lato sinistro e destro dell'unita. Piegare
il coperchio @ verso I'alto e rimuovere il sacco del vuoto.

Nota: Si raccomanda di premere prima il tasto destro e
poi quello sinistro per sbloccare il coperchio @ . Questo
facilita I'apertura del coperchio.

Nota: Il processo di aspirazione puo richiedere 2 minuti.
Se il vuoto completo non viene generato in un sacco
a vuoto dopo 2 minuti, premere il pulsante di arresto
© . Premere di nuovo il pulsante di sottovuoto @ .
Dopo questo il processo di sigillatura a caldo iniziera

automaticamente. Se I'unita non si avvia dopo alcuni
secondi e il display blu @ lampeggia, si verifica un
malfunzionamento dell'unita.

Nota: Si consiglia di attendere 20 secondi tra i singoli
processi di aspirazione e termo-sigillatura.

Creare il Sottovuoto Soft

Questo metodo sottovuoto & adatto per alimenti umidi e
sensibili alla pressione come verdura e frutta morbide,
carne, pesce, pane, ecc.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica, ripiegare il
coperchio ) verso 'alto e posizionare |'apertura del
sacco del vuoto nella camera a vuoto (B .

Chiudere il coperchio del dispositivo premendo
saldamente entrambi i lati del coperchio fino a sentire il
suono “click". Premere il pulsante di sottovuoto soft €
per accendere la pompa a vuoto. Il LED @ si accende
verde durante questo processo.

Appena terminato I'aspirazione, il processo di saldatura
inizia automaticamente e il display @ si illumina di
rosso. Al termine di questa fase, |'unita si spegne
automaticamente e I'indicatore rosso @ e l'indicatore
verde @ si spengono.

Nota: in caso di emergenza é possibile disattivare il
dispositivo in qualsiasi momento utilizzando il pulsante di
arresto @ .

Nota: si consiglia di aprire il coperchio solo dopo altri 10
secondi circa, in modo che il cordone di saldatura possa
essere indurito in modo ottimale.

Per aprire I'unita, premere i due pulsanti Sblocco del
coperchio (8) sul lato sinistro e destro dell'unita. Piegare
il coperchio @ verso I'alto e rimuovere il sacco del vuoto.

Nota: Si raccomanda di premere prima il tasto destro e
poi quello sinistro per sbloccare il coperchio @ . Questo
facilita I'apertura del coperchio.

Nota: Il processo di aspirazione puo richiedere 2 minuti.
Se il vuoto completo non viene generato in un sacco

a vuoto dopo 2 minuti, premere il pulsante di arresto
© . Premere di nuovo il pulsante di sottovuoto © .
Dopo questo il processo di sigillatura a caldo iniziera
automaticamente. Se I'unita non si avvia dopo alcuni
secondi e il display blu @ lampeggia, si verifica un
malfunzionamento dell'unita.

Nota: Si consiglia di attendere 20 secondi tra i singoli
processi di aspirazione e termo-sigillatura.



Termosigillatura

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica, ripiegare il
coperchio ) verso I'alto e posizionare |'apertura del
sacco del vuoto nella camera a vuoto (B .

Premere il pulsante di sigillatura @ per sigillare
direttamente il sacchetto senza bisogno di aspirazione.
Lindicatore @ si illumina di rosso durante il processo
di sigillatura. Al termine del processo, |'unita si spegne
automaticamente.

Nota: Si consiglia di attendere 20 secondi tra i singoli
processi di aspirazione e termo-sigillatura.

Per aprire I'unita, premere i due pulsanti Sblocco del
coperchio @ sul lato sinistro e destro dell'unita. Piegare
il coperchio @ verso I'alto e rimuovere il sacco del vuoto.

Nota: Si raccomanda di premere prima il tasto destro e
poi quello sinistro per sbloccare il coperchio @ . Questo
facilita I'apertura del coperchio.

Taglio

L'unita di aspirazione & dotata di un dispositivo di taglio.
Spostare il dispositivo di taglio @ in posizione estrema
a sinistra 0 a destra. Piegare la barra di taglio @ verso
I'alto, posizionare la pellicola sottovuoto (sacchetto) sotto
la barra di taglio, chiuderla e farla scattare in posizione
per fissare la pellicola. Spingere la taglierina () di lato e
tagliare la pellicola.

Realizzare da soli sacchetti sottovuoto con un rotolo di
pellicola

Utilizzare il dispositivo di taglio @ per tagliare la quantita
necessaria dalla pellicola termoretraibile.

Collegare I'apparecchio alla rete elettrica, ripiegare il
coperchio @ verso 'alto e posizionare un'estremita della
pellicola piatta sul supporto di tenuta @ e fissare la
pellicola in posizione.

Chiudere il coperchio @ dell'apparecchio premendo con
forza entrambi i lati del coperchio fino a quando non si
sente un "click".

Premere il pulsante di tenuta @ . L'indicatore @ si
illumina di rosso durante il processo di sigillatura.
Al termine del processo, la macchina si spegne
automaticamente.

Per aprire I'unita, premere i due pulsanti Sblocco del
coperchio @ sul lato sinistro e destro dell'unita. Piegare
il coperchio @ verso I'alto e rimuovere il sacco del vuoto.

Nota: Si raccomanda di premere prima il tasto destro e
poi quello sinistro per sbloccare il coperchio @ . Questo
facilita I'apertura del coperchio.

Note importanti:

Se avete sigillato 20 sacchetti in modo continuo, lasciate
raffreddare |'unita per circa 10 minuti. Non & possibile

avviare |'unita durante questa fase di raffreddamento.
Dopo la fase di raffreddamento & possibile utilizzare I'unita
come di consueto.

L'apparecchio non € adatto per I'aspirazione di alimenti
liquidi.

La larghezza massima dei sacchi a vuoto e dei rotoli di
pellicola & di 30 cm.

Per I'aspirazione utilizzare buste per il vuoto. | sacchetti
semplici sono adatti solo per la tenuta e non per
I'aspirazione.

L'uso dell'aspirapolvere prolunga la durata di
conservazione degli alimenti, ma non pud impedire il
deterioramento.

Pulizia e manutenzione

Prima di pulire staccare la spina dalla presa di corrente.

Non immergere mai il dispositivo o il cavo in acqua o in
un altro liquido per pulirli.

Dopo che il dispositivo si & raffreddato, utilizzare una
spugna morbida o un panno morbido per pulire la
superficie del dispositivo e la camera di vuoto ® .

Non utilizzare spazzole per pulirlo in quanto potrebbe
graffiare la superficie del dispositivo.

Utilizzare un fazzoletto o un asciugamano morbido per
pulire i residui di cibo e liquidi dalla camera di vuoto @ .

Mantenere I'interno e I'esterno del dispositivo asciutti in
modo che il dispositivo sia pronto per I'uso.

Risoluzione dei problemi

Il dispositivo non funziona

Controllare che I'apparecchio sia collegato alla rete
elettrica.

Ispezionare il cavo, la spina di alimentazione e |'unita per
verificare che non siano danneggiati.

Non utilizzare il prodotto se & danneggiato.

Un vuoto completo non viene creato all'interno
del sacchetto o non si verifica la termo-sigillatura
automatica

Assicurarsi che I'estremita aperta delle buste per il vuoto
sia completamente posizionata all'interno della camera a
vuoto @ .

Controllare se la guarnizione @ si ¢ allentata.

Assicurarsi che lo sporco non si attacchi alla striscia di
riscaldamento (O e alla guarnizione @ .

Controllare che il coperchio @ dell'apparecchio sia ben
chiuso.

Assicurarsi che non possa entrare aria attraverso un
foro nel sacco del vuoto. Immergere il sacco del vuoto in



acqua per effettuare il test. Se le bolle d'aria salgono, il
sacchetto perde aria. Sostituire la borsa.

L'aria entra nel sacchetto sigillato dopo I'aspirazione

Questo errore puo verificarsi se ci sono pieghe, olio o altri
liquidi sul supporto di saldatura. Aprire i sacchetti e pulire
il tampone di saldatura @ . Posizionare i sacchetti in
piano sul supporto di saldatura @ per I'aspirazione e la
saldatura.

Controllare se il cibo ha causato aria o liquido nel sacco
del vuoto. In questo caso, aprire le buste per il vuoto
per poterle aspirare e sigillarle di nuovo. In alternativa, &
possibile sostituire il sacchetto del vuoto con uno nuovo.
Nel caso di alimenti contenenti acqua, & consigliabile
congelare prima il cibo e poi passare I'aspirapolvere e
sigillarlo.

Il processo di vuoto non funziona perfettamente

Se la striscia riscaldante @ & surriscaldata, pud fondere
i sacchetti. Aprire il coperchio dell'unita di aspirazione e
lasciare raffreddare la striscia riscaldante @) per alcuni
minuti.

Questo errore pud verificarsi se ci sono grinze, olio 0
altri liquidi sul cuscinetto di tenuta @ o sulla barra
riscaldante O . Pulire il termoconduttore @ o la barra
riscaldante e riavviare il processo.

Nota: La barra riscaldante puo diventare molto calda.
Non toccarlo mai a mani nude.

Attendere 20 secondi dopo il completamento del
processo di vuoto prima di premere il pulsante di
termosaldatura € per il successivo processo di
termosaldatura.

La durata del prodotto alimentare

L'aspirazione elimina I'aria dai prodotti alimentari. Di
conseguenza, I'ossidazione e la contaminazione batterica
sono evitati.

Stoccaggio, temperatura | Stoccaggio senza Stoccaggio
ambiente Sottovuoto Sottovuoto
Riso grezzo e pasta 5-6 mesi 12 mesi
Liofilizzato 1-2 mesi 12 mesi
Caffe/té 2-3mesi 12 mesi
Pane 2-3 giorni 7-8giorni
Stoccaggio, refrigerato | Stoccaggio senza Stoccaggio
(+5/-2°C) Sottovuoto Sottovuoto
Selvaggina (carne) 2-3 giorni 30-40 giorni
Manzo 3-4 giorni 30-40 giorni
Pollame 2-3 giorni 6-9 giorni
Pesce intero 1-3 giorni 4 -5 giorni
Crudo Verdure 5 giorni 18 -20 giorni
Frutta fresca 3-7 giorni 8-25 giorni
Pasta bollita 2-3 giorni 8-12 giorni

Stoccaggio, surgelato | Stoccaggio senza Stoccaggio
(-15/-18°C) Sottovuoto Sottovuoto
Carne, pesce, pollame 6 mesi 2-3anni
Carne 4 mesi 12 mesi
Ortaggi 8-10 mesi 2-3anni
Frutta 6-12 mesi 2-3anni
Prodotti da Forno 6-12 mesi 2-3anni
Caffe(chicchi) 6-9 mesi 2-3anni




Pouziti v souladu s urcenim

Tento pfistroj je urCen pouze pro pouziti v domacnostech,
a to k vakuovani a svarovani sacki. Jakékoliv jiné pouZiti
nebo zména pfistroje jsou v rozporu s uréenim.

Bezpecénostni pokyny

VYSTRAHA - NEBEZPECi OHROZENIi
ZIVOTA A NEBEZPECI URAZU MALYCH
DETI A DETI!

Déti nikdy nenechavejte s obalovym materidlem bez
dozoru. Hrozi nebezpeci uduseni zpisobeného obalovym
materidlem. Déti nebezpeci ¢asto podceniuji. UdrZujte
vyrobek mimo dosah déti. Tento vyrobek neni hracka,
nepatfi do rukou détem. Déti nedokézZou rozpoznat rizika,
kterd jsou spojena s manipulaci s vyrobkem.

Tento vyrobek sméji pouzivat déti starsi 8 let a osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkuSenostmi a
veédomostmi pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny ohledné bezpecného pouzivani pfistroje a
rozuméji nebezpecim, ktera mohou v diisledku pouZiti
vzniknout. D&ti si s vyrobkem nesméji hrat. Cisténi a
uzivatelskou tdrzbu pfistroje nesmi provadét déti bez
dozoru.

Tento pfistroj neni hracka. UdrZujte jej mimo dosah déti.

Zabraiite ohroZeni Zivota zptisobenému
elektrickym proudem!

Predtim neZ vyrobek pfipojite k elektrické siti,
zkontrolujte, zda neni poSkozeny.

Pokud na pfistroji zjistite jakékoliv poSkozeni, za Zadnych
okolnosti jej nepouzivejte.

Vyrobek neobsahuje zadné dily, jejichZ Gidrzbu by mohl
provadét spotfebitel samotny.

Opravy vyrobku nechejte provést pouze v autorizovanych
odbornych servisech nebo vyuzijte sluzeb zakaznického
servisu. Neodborné provedené opravy mohou
predstavovat zavazné nebezpeci pro uZivatele. Navic
dochazi k zaniku naroku na zaruku.

Pokud pfistroj nepouzivate, vytahnéte jeho pfivodni kabel
z elektrické zasuvky.

Vlyrobek nepouZivejte, pokud jsou kabel nebo zéstrcka
poSkozené.

VYSTRAHA PRED HORKYMI POVRCHY!
NEBEZPECi POPALENi!

Topna lista ) se zahiiva na velmi vysokou teplotu.

Navod k obsluze PH320

Abyste zabranili poranéni, nedotykejte se topné
listy @ bezprostiedné po svafovani.

Nenechdvejte pfistroj bez dozoru, pokud je zapnuty.

Pfi pouZiti pfistroj vzdy postavte na rovnou, pevnou a
Zaruvzdornou pracovni plochu.

Pfed pouZitim si pozorné proctéte navod k obsluze.

Pristroj pouZzivejte pouze ve vnitfnich prostorach.
NepouZzivejte jej venku nebo ve vihkém prostredi.

Pristroj nepouzivejte s prodluzovacim kabelem.

Pfistroj a kabel udrZujte mimo oblast plisobeni vysokych
teplot a mimo prostredi s vysokymi teplotami a vihkosti.

Pistroj neni nutné promazavat. K isténi pfistroje
nepouZivejte Zadna organicka rozpoustédia.

Po poutZiti pfistroje nezavirejte jeho kryt, abyste zabranili
plisobeni tlaku na gumova tésnéni @ .

Vakuovou trubici nelze €istit, jinak by mohlo dojit k
poSkozeni pristroje. NepokousSejte se o vakuovani
potravin s velmi vysokym obsahem vody.
Popis ¢asti

© Tlagitko ,Stop“

@ Tlagitko ,Vakuovani norméini

© Tlagitko ,Vakuovani jemné*

@ Tlagitko ,Svarovani“

© Kontrolka ,Normalni“ — modré

O Kontrolka ,Jemné“ — zelend

@ Kontrolka ,,Svarovani“ — Gervena

© 0dijisténi krytu (vievo a vpravo)

© Drzék pro svarovani

@ Topna lista

® Tésnéni

® Rezaci lista

® Rezacka

@ Vétraci otvor vakuového Gerpadla
® Vakuova komora

@ Pojistka pro prepravu

@ Kyt

Rozsah dodavky

1 vakuovacka
1 startovaci balicek
1 ndvod k obsluze

Pred prvnim pouzitim
Pred prvnim pouZitim odstrarite veSkery obalovy material.

Vyjméte pojistky pro piepravu @ z vakuové komory
@ . Predtim si peclivé proctéte informace uvedené
na pojistce pro prepravu (struény navod) a pojistky



uschovejte.

Funkce

Normalni vakuovani

Tato metoda vakuovani je vhodna pro suché potraviny
odolné viici plisobeni tlaku, napf. tvrdou zeleninu a
ovoce, suSené maso atd.

Pipojte pfistroj do elektrickeé sité, vyklopte kryt @
nahoru a umistéte otvor vakuovaciho sacku do vakuové
komory ® .

Zaviete kryt @ pFistroje tak, Ze obé strany krytu
zatlacite silou smérem dold, dokud neuslysite cvaknuti.
Stisknéte tlagitko normélniho vakuovani @ , tim spustite
vakuové erpadlo. Kontrolka € b&hem tohoto procesu
sviti modre.

Jakmile je vakuovani dokonceno, spusti se automaticky
proces svarovani, kontrolka @ sviti Gervené. Jakmile
je tento krok dokoncen, pfistroj se automaticky vypne a
gervend @ a modra @ kontrolka zhasnou.

Upozornéni: V pfipadé nouze mlZzete pristroj kdykoliv
vypnout tlagitkem ,Stop“ @ .

Upozornéni: Doporucujeme kryt oteviit az po uplynuti
dalSich cca 10 sekund, aby mohl svar optimainé
ztuhnout.

Pro otevfeni pfistroje stisknéte obé tlaCitka pro odjiSténi
krytu @ na levé a pravé strané pfistroje. Vyklopte kryt
® smérem nahoru a vyjméte zavakuovany sacek.

Upozornéni: Doporucujeme nejdfive stisknout pravé a az
poté levé tlacitko pro odjisténi krytu @ . Diky tomu bude
otevieni krytu snazsi.

Upozornéni: Proces vakuovani miZe trvat 2 minuty.
Pokud se po 2 minutach nepodafi ve vakuovacim sacku
vytvofit absolutni vakuum, stisknéte tlacitko zastaveni
© . Znowu stisknéte tlagitko vakuovani @ — tim ve
vakuovacim sacku vytvofite absolutni vakuum. Proces
svarovani se pak spusti automaticky. Pokud se pfistroj
po nékolika sekundach nespusti a pokud blika modra
kontrolka @ , ma pFistroj poruchu.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
svarovani doporuéujeme vyckat 20 sekund.

Jemné vakuovani

Tato metoda vakuovani je vhodna pro vodnaté potraviny
nachylné na plisobeni tlaku, napf. mékkou zeleninu a
ovoce, maso, ryby, chléb atd.

Pripojte pristroj do elektrickeé sité, vyklopte

kryt @ nahoru a umistéte otvor vakuovaciho sécku do
vakuové komory @ .

Zaviete kryt @ pFistroje tak, Ze obé strany krytu
zatlacite silou smérem dold, dokud neuslysite cvaknuti.

Stisknéte tlacitko jemného vakuovani € , tim spustite
vakuové Gerpadio. Kontrolka @ b&hem tohoto procesu
sviti zelené.

Jakmile je vakuovani dokonceno, spusti se automaticky
proces svarovani, kontrolka @ sviti Gerveng. Jakmile
je tento krok dokoncen, pfistroj se automaticky vypne a
cervena @ a zelena @ kontrolka zhasnou.

Upozornéni: V pipadé nouze miiZete pfistroj kdykoliv
vypnout tlagitkem ,Stop“ @ .

Upozornéni: Doporucujeme kryt otevfit az po uplynuti
dalSich cca 10 sekund, aby mohl svar optimalné
ztuhnout.

Pro otevfeni pfistroje stisknéte obé tlacitka pro odjisténi
krytu @ na levé a pravé strané pristroje. Vyklopte kryt
@® smérem nahoru a vyjméte zavakuovany sécek.

Upozornéni: Doporucujeme nejdfive stisknout pravé a az
poté levé tlacitko pro odjisténi krytu @ . Diky tomu bude
otevieni krytu snazsi.

Upozornéni: Proces vakuovani miiZe trvat 2 minuty.
Pokud se po 2 minutach nepodafi ve vakuovacim sacku
vytvorit absolutni vakuum, Proces vakuovani miZe trvat 2
minuty. Pokud se po 2 minutéch nepodafi ve vakuovacim
sacku vytvorit absolutni vakuum, stisknéte tlaCitko
zastaveni @ . Znovu stisknéte tlagitko vakuovani € —
tim ve vakuovacim sacku vytvofite absolutni vakuum.
Proces svarovani se pak spusti automaticky. Pokud se
pristroj po nékolika sekundach nespusti a pokud blika
zelend kontrolka @ , mé pfistroj poruchu.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
svarovani doporucujeme vyckat 20 sekund.

Svarovani

Pfipojte pfistroj do elektrickeé sité, vyklopte
kryt @ nahoru a umistéte otvor vakuovaciho sacku do
vakuové komory @ .

Stisknéte tlagitko svafovani @ — tim dojde k pfimému
svareni sacku bez predchoziho vakuovani. BEhem
procesu svarovani sviti kontrolka @ cervené. Jakmile je
proces dokonéen, pfistroj se automaticky vypne.

Upozornéni: Doporucujeme kryt otevfit aZ po uplynuti
dalSich cca 10 sekund, aby mohl svar optimalné
ztuhnout.

Pro otevfeni pfistroje stisknéte obé tlaCitka pro odjiSténi
krytu @ na levé a pravé strané pristroje. Vyklopte kryt
@® smérem nahoru a vyjméte svareny sacek.
Upozornéni: Doporucujeme nejdrive stisknout pravé a az
poté levé tlacitko pro odjisténi krytu @ . Diky tomu bude
otevieni krytu snazsi.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
svarovani doporucujeme vyckat 20 sekund.



Rezani

Vakuovacka je vybavena fezackou. Umistéte fezacku @
do levé nebo pravé krajni polohy. Vyklopte fezaci

listu @ nahoru, vioZte vakuovaci folii (sécek) pod fezaci
liStu, liStu pFiklopte a zaaretujte — tim fdlii zafixujete.
Posurite fezatku ) na stranu a rozfezte folii.

Vyroba vlastnich vakuovacich sackii z folie
vroli

Pouzijte fezatku @ pro nafezani potfebného mnozstvi
svarovaci fdlie.

Pfipojte pristroj do elektrické sité, vyklopte

kryt @ nahoru, umistéte jeden z konc(i folie v celé jeho
ploe na drzak pro svarovani @ a folii zafixuite.
Zaviete kryt @ pfistroje tak, Ze obé strany krytu
zatlacite silou smérem dolli, dokud neuslysite cvaknuti.

Stisknéte tlacitko svarovani @ . Béhem procesu
svarovani sviti kontrolka @ Gerveng. Jakmile je proces
dokonéen, pristroj se automaticky vypne.

Pro otevfeni pfistroje stisknéte obé tlaCitka pro odjiSténi
krytu @ na levé a pravé strané pfistroje. Vyklopte kryt
@ smérem nahoru a vyjméte svareny sacek.
Upozornéni: Doporucujeme nejdrive stisknout pravé a az
poté levé tlagitko pro odijisténi krytu @ . Diky tomu bude
otevfeni krytu snazsi.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
svarovani doporucujeme vyckat 20 sekund.

Diilezita upozornéni:
Po svarovani 20 sackli za sebou nechejte pristroj zhruba
10 minut vychladnout. Béhem faze chladnuti nelze

pristroj spoustét. Po skonceni faze chladnuti miizete
pristroj pouZivat zase tak, jak jste zvykli.

Pistroj neni vhodny pro vakuovani potravin v tekutém
stavu.

Sitka vakuovacich sacka a roli s folii &ini maximainé 30
cm.

K vakuovani pouzivejte vakuovaci sacky. Klasické sacky
jsou vhodné pouze pro svarovani a nikoliv pro vakuovani.

Vakuovani prodluzuje trvanlivost potravin, nedokaze vSak
zabranit jejich zkazeni.

Cisténi a udrzba

Pred ciSténim vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

Pistroj a kabel pfi ¢iSténi nikdy neponofujte do vody
nebo do jiné kapaliny.

Po vychladnuti pfistroje pouzijte k ¢isténi jeho povrchu a
vakuové komory @ mékkou houbu nebo jemny hadfik.

K €iténi nepouZivejte kartag, jinak by mohlo dojit k

poskrabani povrchu pfistroje.

Pro odstranéni zbytk( potravin a tekutin z vakuové
komory @ pouZijte kapesnik nebo jemny hadr.

Vnitfni a vnéjSi ¢asti pfistroje udrZujte v suchu, aby byl
pristroj pfipraven k dal$imu pouziti.

Odstranéni zavad
Pristroj nefunguje
Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojen k elektrické siti.

Zkontrolujte, zda nejsou kabel, sitova zastrtka a pfistroj
poSkozené.

Pokud zjistite poSkozeni, vyrobek nepouzivejte.

V sacku se netvoii absolutni vakuum nebo neprobiha
automatickeé svarovani

Zajistéte, aby byl otevieny konec vakuovacich sacki vzdy
kompletné umistén uvnitf vakuové komory @ .

Zkontrolujte, zda nedoslo k uvolnéni tésnéni @ .

Ujistéte se, Ze se na topné listé  a tésnéni @
nenachdzeji zadné necistoty.

Zkontrolujte, zda je kryt pfistroje @ pevné zavFeny.

Ujistéte se, zda otvorem ve vakuovacim sacku nemize
dovnitf sacku pronikat vzduch. Zjistit to Ize tak, ze
vakuovaci sacek ponofite do vody. Pokud uvidite
stoupajici vzduchové bublinky, unikd ze sacku vzduch.
Séacek vymérite.

Po vakuovani pronika vzduch do svaieného sacku

Tato zdvada se miZe objevit, pokud se na drzéku pro
svarovani nachdzeji ohyby, olej nebo jiné tekutiny.
Otevfete sacky a vycistéte drzak pro svarovani @ .
Sacek v celé plose poloZte na drzak pro svarovani @ —
diky tomu bude mozné sacek zavakuovat a svafit.

Zkontrolujte, zda z potravin ve vakuovacim sacku neunikl
vzduch nebo tekutina. Pokud se tak stane, oteviete
vakuovaci sacky, abyste je mohli znovu zavakuovat a
svarit. Pfipadné mizZete vakuovaci sacek vyménit za
novy. U potravin s obsahem vody doporucujeme potraviny
nejdfive zmrazit a az poté zavakuovat a sacek svafrit.

Vakuovani nefunguje bez zavad

Pokud je topné lista @ prehiata, miize dojit k roztaveni
sacku. Otevrete kryt vakuovacky a nechejte topnou listu
@ nékolik minut vychladnout.

Tato zavada se miiZe objevit, pokud se na drzaku pro
svarovani @ nebo topné listé @ nachézeji ohyby, olej
nebo jiné tekutiny. VyGistéte drzék pro svafovani @ nebo
topnou listu @ a proces zopakuite.

Upozornéni: Topna lista mdZe byt velmi horka. Nikdy se
ji proto nedotykejte holyma rukama.

Po skonéeni vakuovani vyckejte 20 sekund a az poté
stisknéte tlagitko svafovani € pro spusténi dalsiho



svarovani.

Trvanlivost potravin

Diky vakuovani je z potravin odebran vzduch. To
zabrariuje oxidaci a mnoZeni bakterii.

Skladovani, pokoj Sk ani bez Sk ani s
teplota ani ani
Syrova ryze a téstoviny 5-6 mésic 12 mésich
Mrazem su$ené potraviny 1-2 mésice 12 mésich
Kava/¢aj 2-3 mésice 12 mésich
Chléb/housky 2-3dny 7-8dnid
Skladovani v chladu Sk ani bez Sk ani s
(#5/-2°C) ani ani
Zvéfina 2-3dny 30-40dnd
Hovézi maso 3-4dny 30-40dnd
Driibez 2-3dny 6-9dni
Cela ryba 1-3dny 4-5dni
Syrova zelenina 5dnii 18-20dnid
Cerstvé ovoce 3-7dnd 8-25dnil
Varené téstoviny 2-3dny 8-12dnd
Skladovani v mrazaku Skladovani bez Skladovani s
(-15/-18°C)
Maso, ryba, driibez 6 mésicl 24 - 36 mésic
Mieté maso 4 mésice 12 mésicl
Zelenina 8-10 mésicl 24 - 36 mésicl
Ovoce 6-12 mésicl 24 - 36 mésicl
Pecivo 6-12 mésicl 24 - 36 mésicl
Zrnkova kéva 6-9 mésicli 24 - 36 mésicli




Pouzitie zodpovedajtice urceniu

Toto zariadenie je urCené len na pouzivanie v sikromnych
domécnostiach na vakuovanie a zvaranie vreciek. Iné
spbsob pouzitia alebo modifikacia zariadenia sa povazuje
za poutzitie v rozpore s uréenim.

Bezpeénostné pokyny

VAROVANIE NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A RIZIKO URAZU PRE
DOJCATA A DETI!

Deti nikdy nenechévajte bez dozoru s obalovym
materialom. Hrozi nebezpecenstvo zadusenia

spdsobené obalovym materidlom. Deti ¢asto podceniuju
nebezpecenstva. Drzte deti mimo dosahu vyrobku. Tento
vyrobok nie je hracka a preto nepatri do rik deti. Deti nie
st schopné rozpoznat nebezpecenstva, ktoré vznikajl pri
manipuldcii s vyrobkom.

Tento vyrobok méZu pouZivat deti starSie ako 8 rokov,
ako aj osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a vedomosti, ak st pod dohladom alebo boli poucené o
bezpeEnom pouzivani vyrobku a chapu z toho vyplyvajice
nebezpecenstva. Nedovolte detom hrat sa s vyrobkom.
Cistenie a pouZivatelski Gdrzbu nesmu vykondvat deti,
pokial nie st pod dozorom.

Vyrobok nie je hracka. Drzte ho mimo dosahu deti.

Zabraiite nebezpecenstvu trazu
elektrickym pridom!

Pred kazdym pripojenim k sieti skontroluijte, ¢i vyrobok
nie je poskodeny.

Vyrobok nikdy nepouZivajte, ak zistite akékolvek
poskodenie.

Vyrobok neobsahuije Ziadne ¢asti, ktoré by mohol opravit
pouzivatel.

Opravy vyrobku nechajte vykonavat iba autorizovanymi
Specializovanymi firmami alebo zakaznickym servisom.
Neodborné opravy mozu pre pouZivatela predstavovat
znacné rizika. NavySe zanika narok na zaruku.

Ak zariadenie nepouZivate, elektrickl zastrcku vytiahnite
20 siete.

Vlyrobok nepouZivajte, ked je poSkodeny kabel alebo
zéstrcka.

VAROVANIE PRED HORUCIMI POVRCHMI!
NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

Zvarovacia lista ) sa velmi zahrieva.

Navod na pouzitie PH320

Bezprostredne po zvarovani sa zvarovacej
listy @ nedotykajte, aby ste sa vyhli zraneniam.

Nenechdvajte pristroj nikdy bez dozoru, ked' je zapnuty.

Pocas pouZzivania umiestnite pristroj vZdy na rovny, pevny
povrch odolny vodi vysokym teplotam.

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na obsluhu.

Pristroj pouzivajte len v interiéroch. NepouZivajte ho
vonku alebo vo vihkom prostredi.

Pristroj nikdy nepouZivajte s predizovacim kablom.

Pristroj a kabel udrzujte mimo dosahu vysokych teplot a
teplého a vihkého prostredia.

Pristroj nevyZaduje Ziadne mazivo. Na Cistenie pristroja
nepouZzivajte organické rozpustadla.

Po ukonéeni pouZivania veko nezatvarajte, aby ste
zabranili tlaku na gumové tesnenia P .

Vékuovu trubicu nie je mozné Cistit, aby nedoslo k
poSkodeniu pristroja. NepokusSajte sa vakuovat potraviny
obsahujtce vodu.

Opis casti

© Tlagidlo Stop

@ Tlagidlo Vakuovanie Normalne

© Tlacidlo Vakuovanie Jemné (Soft)
@ Tlagidlo Zvarovanie

© Zobrazenie Normalne — modra

O Zobrazenie Jemné (Soft) — zelend
@ Indikacia Zvarovanie — Eervena

© 0dblokovanie veka (vlavo a vpravo)
© Zvarovacia podlozka

@ Zvarovacia lista

® Tesnenie

@® Rezaci nosnik

® Rezaci mechanizmus

@ Vzduchovy otvor vakuového erpadla
® Vakuova komora

@ Prepravna poistka

® Veko

Rozsah dodavky

1 \!ékuovaci pristroj
1 Startovaci balik
1 Navod na obsluhu

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Odstrarite pred prvym uvedenim do prevadzky vSetok
obalovy material.

Odstrarite z vakuovej komory @ prepravné poistky @ .
Dokladne si precitajte pokyny na prepravnej poistke



(rychly navod) a tieto si uschovajte.

Funkcie

Vakuovanie Normalne

Tato vakuovacia metdda je vhodna na mékké a na tlak
mene;j citlivé potraviny, napriklad tvrdd zeleninu a ovocie,
suché méso atd.

Pripojte pristroj na elektricku siet, preklopte veko @
smerom nahor a umiestnite otvor vakuovacieho vrecka
do vékuovej komory ® .

Zatvorte veko @ pristroja tak, Ze obidve strany veka
zatlacite pevne nadol, pokym nezacujete ,kliknutia“. Pre
zapnutie vakuového Cerpadla stlaCte vakuovacie tlaCidlo
Normal @ . Pocas procesu svieti indikator @ na modro.

OkamtZite po ukonceni vakuovania sa spusta proces
zvérania, indikdtor @ svieti na Gerveno. Ked je tento
krok ukonceny, pristroj sa automaticky vypne a ¢erveny
indikétor @ a modry indikétor @ zhasn.

Upozornenie: V nlidzovom pripade moZete pristroj
kedykolvek vypnut stlagenim tlacidla Stop @ .

Upozornenie: Veko sa odportca otvorit az po dalsich
cca 10 sekundéch, aby zvarovy spoj mohol optimalne
spevniet.

Na otvorenie pristroja stlacte obidve tlagidla Odblokovanie
veka @ na lavej a na pravej strane pristroja. Odklopte
veko @ smerom nahor a vyberte vakuované vrecko.

Upozornenie: Odportca sa stlacit najprv pravé a potom
[avé tlacidlo na odblokovanie veka @ . Veko sa tak otvori
jednoduchsie.

Upozornenie: Proces vakuovania moze trvat 2 mindty.
Ak sa vo vakuovacom vrecku po 2 minttach nevytvori
GpIné vakuum, stlacte tlagidlo zastavenia @ . Vakuovacie
tlagidlo @ stlacte znovu, aby ste vo vakuovacom vrecku
dosiahli dpIné vakuum. Proces zvérania sa potom spusti
automaticky. Ak sa pristroj po niekolkych sekundach
nespusti a blika modry indikator @ , dolo k poruche
zariadenia.

Upozornenie: Medzi jednotlivymi vakuovacimi a
zvaracimi procesmi sa odportca pockat 20 sekiind.

Vakuovanie jemné (Soft)

Tato vakuovacia metdda je vhodnd na vihké a na tlak
citlivé potraviny, napriklad makku zeleninu a ovocie,
maso, ryby, chlieb atd.

Pripojte pristroj na elektricku siet, preklopte
veko @ smerom nahor a umiestnite otvor vakuovacigho
vrecka do vakuovej komory ® .

Zatvorte veko @ pristroja tak, Ze obidve strany veka
zatlacite pevne nadol, pokym nezadujete ,kliknutia“. Pre
zapnutie vakuového ¢erpadla stlaGte vakuovacie tlaCidlo

Soft € . Pocas procesu svieti indikétor @ na zeleno.

OkamtZite po ukon¢eni vakuovania sa spusta proces
zvérania, indikétor @ svieti na Gerveno. Ked je tento
krok ukonceny, pristroj sa automaticky vypne a cerveny
indikator @ a zeleny indikator @ zhasn.

Upozornenie: V nidzovom pripade moZete pristroj
kedykolvek vypnt stlacenim tlagidla Stop @ .

Upozornenie: Veko sa odportca otvorit aZ po dalSich
cca 10 sekunddch, aby zvarovy spoj mohol optimalne
spevniet.

Na otvorenie pristroja stlacte obidve tlacidia Odblokovanie
veka @ na lavej a na pravej strane pristroja. Odklopte
veko @ smerom nahor a vyberte vakuované vrecko.

Upozornenie: Odporuca sa stlacit najprv pravé a potom
[avé tlacidlo na odblokovanie veka @ . Veko sa tak otvori
jednoduchsie.

Upozornenie: Proces vakuovania moze trvat 2 mindty.
Ak sa vo vakuovacom vrecku po 2 mindtach nevytvori
GpIné vakuum, stlacte tlagidlo zastavenia @ . Vakuovacie
tlagidlo € stlacte znovu, aby ste vo vakuovacom vrecku
dosiahli upIlné vakuum. Proces zvérania sa potom spusti
automaticky. Ak sa pristroj po niekolkych sekundach
nespusti a blika zeleny indikator @ , doslo k poruche
zariadenia.

Upozornenie: Medzi jednotlivymi vakuovacimi a
zvaracimi procesmi sa odpordca pockat 20 sekund.

Zatavenie

Pripojte pristroj na elektricku siet, preklopte
veko @ smerom nahor a umiestnite otvor vékuovacieho
vrecka do vakuovej komory @ .

Ak chcete vrecko zvarit bez predchadzajliceho
vékuovania, stlacte tlagidlo zvarovania @ . Pocas
zvarovania svieti indikacia @ na Gerveno. Ked je proces
ukonceny, pristroj sa automaticky vypne.

Upozornenie: Veko sa odportica otvorit az po dalSich
cca 10 sekunddch, aby zvarovy spoj mohol optimalne
spevniet.

Na otvorenie pristroja stlacte obidve tlacidla Odblokovanie
veka @ na lavej a na pravej strane pristroja. Odklopte
veko @ smerom nahor a vyberte zvarené vrecko.

Upozornenie: Odporidca sa stlacit najprv pravé a potom
[avé tlacidlo na odblokovanie veka @ . Veko sa tak otvori
jednoduchsie.

Upozornenie: Medzi jednotlivymi vakuovacimi a
zvaracimi procesmi sa odpordca pockat 20 sekuind.

Rezanie

Vakuovaci pristroj je vybaveny rezacim mechanizmom.
Posufite rezaci mechanizmus @ do polohy tplne vlavo
alebo Gplne vpravo. Vyklopte rezaci nosnik @ nahor, pod
rezaci nosnik vloZte vakuovaciu féliu (vakuovacie vrecko),



sklopte ho a zaaretuijte, aby ste féliu zafixovali. Postvajte
rezaci mechanizmus @ do strany a odrezte f6liu.

Vytvorenie vakuovacieho vrecka z kotica
folie

Pouzite rezaci mechanizmus @® na odrezanie potrebného
mnozstva zvarovacej folie.

Pripojte pristroj na elektricku siet, preklopte veko

@® smerom nahor, poloZte koniec félie naplocho na
zvarovaciu podiozku @ a féliu zafiixujte.

Zatvorte veko @ pristroja tak, Ze obidve strany veka
zatlaCite pevne nadol, pokym nezaCujete ,kliknutia“.
Stlagte tlagidlo zvarovania @ . Pogas zvarovania svieti
indikacia @ na erveno. Ked je proces ukongeny, pristroj
sa automaticky vypne.

Na otvorenie pristroja stlacte obidve tlacidla Odblokovanie
veka @ na lavej a na pravej strane pristroja. Odklopte
veko @ smerom nahor a vyberte zvarené vrecko.
Upozornenie: Odporica sa stlacit najprv pravé a potom
lavé tlagidlo na odblokovanie veka @ . Veko sa tak otvori
jednoduchsie.

Upozornenie: Medzi jednotlivymi vakuovacimi a
zvaracimi procesmi sa odportca pockat 20 sekuind.

Ddlezité pokyny:

Ked'ste kontinualne zvarili 20 vreciek, nechajte pristroj
cca 10 mindt vychladndt. Pocas tejto faze ochladzovania
nemoZzete pristroj uviest do chodu. Po faze ochladzovania
moZete pristroj znovu pouzivat ako obvykle.

Pristroj nie je vhodny na vakuovanie kvapalnych potravin.

Sirka vakuovacieho vrecka a kottiéa fdlie je maximélne
30 cm.

PouZite na vakuovanie vakuovacie vrecko. Jednoduché
vrecka st vhodné len na zatavenie a nie na vakuovanie.

Vékuovanie predlZuje trvanlivost potravin, neméZze vSak
zabranit kazeniu.

Cistenie a oSetrovanie

Pred cistenim vytiahnite elektricku zastrcku zo siete.

Pristroj a kabel nikdy nepondrajte do vody alebo inej
kvapaliny.

Po vychladnuti pristroja pouZite na vycistenie povrchu
pristroja alebo vakuovej komory @B mékku $pongiu alebo
makkud handru.

NepouZivajte na Cistenie kefu, aby ste nepoSkriabali
povrch.

Na oGistenie vakuovej komory @ od zvySok jedal a
kvapalin pouZite vreckovku alebo mékku handru.

Vnutornd aj vonkajSiu ¢ast pristroja udrZiavajte suchu,

aby bol pristroj pripraveny na dalSie pouZitie.

Odstraiiovanie chyb
Pristroj nefunguje
Skontroluijte, ¢i je pristroj pripojeny na elektricku siet.

Skontrolujte, €i kabel, sietova zastrtka a pristroj nie su
poskodené.

Pristroj nepouzivajte, ak je poSkodeny.

Vo vrecku sa nevytvori tipiné vakuum alebo sa
nevykona automatické zvarenie

Uistite sa, Ci je otvoreny koniec vakuovacieho vrecka
umiestneny tplne vo vniitri vakuovacej komory @ .

Skontrolujte, ¢i sa neuvolnilo tesnenie @ .

Presvedcte sa, ¢i sa na zvarovaciu listu @ a
tesnenie @ neprilepila Ziadna nedistota.

Skontrolujte, Gi je veko pristroja @ pevne uzavreté.

PresvedCte sa, i do vakuovacieho vrecka nemoze vnikat
vzduch cez otvor. Na otestovanie ponorte vakuovacie
vrecko do vody. Ak vystupujl vzduchové bublinky, z
vrecka unika vzduch. Vrecko vymerite.

Po vakuovani vnika vzduch do zvareného vrecka

Tato chyba sa mdZe vyskytnut, ked' sa na zvarovacej
podlozke nachédzajli zahyby, olej alebo iné kvapaliny.
Otvorte vrecko a vygistite zvarovaciu podiozku €@ .
PoloZte vrecko naplocho na zvarovaciu podlozku @ , aby
ste ho vakuovali a zvarili.

Skontrolujte, ¢i z potraviny neunikol do vakuovacieho
vrecka vzduch alebo kvapalina. V takomto pripade
vakuovacie vrecko otvorte, aby ste ho znovu mohli
vékuovat a zvarit. Alternativne moZete vakuovacie vrecko
vymenit aj za nové. Pri potravinach obsahujucich vodu sa
odporuca potraviny najprv zmrazit a potom vakuovat a
zvarit.

Vakuovanie nefunguje dokonale

Ak je zvarovacia lista @ prili§ hordca, mdZe sa vrecko
roztavit. Otvorte veko vakuovacieho pristroja a nechajte
zvarovaciu listu @ niekolko mindit vychladnut.

Tato chyba sa mdze vyskytnut, ked' sa na zvarovacej
podlozke @ alebo na zvarovacej liste @ nachadzaju
zéhyby, olej alebo iné kvapaliny. OCistite zvarovaciu
podlozku @ alebo zvarovaciu listu @ a opétovne
spustite proces.

Upozornenie: Zvarovacia liSta moze byt velmi hortca.
Preto sa jej nikdy nedotykajte holou rukou.

Po ukonéeni procesu vakuovania pockajte 20 sekind,
pokym pre dal$i zvarovaci proces stlacite tlacidlo
zvarovania © .



Trvanlivost potravin

Vakuovanim sa z potravin odsava vzduch. Zabrafuje sa
tym oxiddcii a napadnutiu baktériami.

Skladovanie, teplota Sklad ie bez Sk ies
miestnosti a i a i
Surova ryza a cestoviny 5- 6 mesiacov 12 mesiacov
Vysu$enie mrazenim 1-2 mesiacov 12 mesiacov
Kéva/caj 2-3 mesiacov 12 mesiacov
Chlieb/zemle 2-3dni 7-8dni
Skladovanie chladené Skla ie bez Sk ies
(+5/-2°C) i G i
Divina 2-3dni 30-40dni
Hovadzie méso 3-4dni 30-40 dni
Hydina 2-3dni 6-9dni
Celd ryba 1-3 dni 4-5dni
Surovd zelenina 5 dni 18-20 dni
Cerstvé ovocie 3-7dni 8-25 dni
Uvarené cestoviny 2-3dni 8-12 dni
Skladovanie mrazené Sklat ie bez Ski ies
(-15/-18°C)
Maso, ryby, hydina 6 mesiacov 24 - 36 mesiacov
FaSirované maso 4 mesiace 12 mesiacov

Zelenina 8-10 mesiacov 24 - 36 mesiacov
Ovocie 6-12 mesiacov 24 - 36 mesiacov
Pecivo 6-12 mesiacov 24 - 36 mesiacov
Zrnkova kéva 6 -9 mesiacov 24 - 36 mesiacov




Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w
prywatnych gospodarstwach domowych do pakowania
prézniowego i zgrzewania torebek. Inne zastosowanie
lub zmiany w urzadzeniu uznaje sig za niezgodne z
przeznaczeniem.

Instrukcje bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE 0 ZAGROZENIU ZYCIA
| NIEBEZPIECZENSTWIE WYPADKU
DOTYCZACYM DZIECI | MALYCH DZIECI!

Pod Zadnym pozorem nie pozostawiaé dzieci

z materiatem opakowaniowym bez nadzoru.
Wystepuje niebezpieczerstwo uduszenia przez
materiat opakowaniowy. Dzieci czgsto lekcewaza
niebezpieczenstwo. Nigdy nie dopuszczaé dzieci do
produktu. Ten produkt nie jest zabawka, nie moze sig
znalezé w rekach dzieci. Dzieci moga nie rozpoznac
zagrozen zwigzanych z korzystaniem z produktu.

Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku

od 8 lat oraz przez osoby z ograniczong sprawnoscig
fizyczng, sensoryczng lub umystowg badz nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane

lub otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego
uzytkowania produktu i rozumiejg wynikajace z tego
zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawic sig produktem.
Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac czyszczenia i
konserwacii.

Urzadzenie nie jest zabawkg. Przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Unikanie zagrozenia zycia z powodu
porazenia elektrycznego!

Zawsze przed podtaczeniem do sieci sprawdzi¢ produkt
pod katem wszelkich uszkodzen.

Nigdy nie uzywaj produktu po stwierdzeniu jakichkolwiek
uszkodzen.

W produkcie nie ma czesci, ktére musza by¢
konserwowane przez uzytkownika.

Naprawy produktu zlecaé tylko upowaznionym
zaktadom specjalistycznym lub dziatowi obstugi klienta.
Nieprawidtowo wykonane naprawy moga spowodowac
powazne niebezpieczenstwa dla uzytkownika. Ponadto
przestaje obowigzywac gwarancja.

Wyciggnac wtyczke sieciowa, jezeli urzadzenie nie jest
uzywane.

Nie uzywac produktu, jezeli uszkodzony jest kabel lub

Instrukcja obstugi PH320

wtyczka.

OSTRZEZENIE PRZED GORACYMI
POWIERZCHNIAMI! NIEBEZPIECZENSTWO
OPARZEN!

Listwa grzewcza @ mocno sig nagrzewa.

Bezposrednio po zagrzewaniu nie wolno dotykaé listwy
grzewczej D , aby unikngc obrazen ciata.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, kiedy jest
wiaczone.

Podczas uzytkowania ustawia¢ urzadzenie zawsze na
rownej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury
powierzchni roboczej.

Przed uzyciem nalezy doktadnie przeczytaé instrukcje
obstugi.

Stosowac urzadzenie tylko w pomieszczeniach. Nie
uzywac go na zewnatrz ani w wilgotnym otoczeniu.

Nie uzywac urzadzenia z przedtuzaczem.

Nie zbliza¢ urzadzenia i kabla do wysokich temperatur
ani cieptych oraz wilgotnych miejsc.

Do urzadzenia nie sg potrzebne smary. Nie uzywac
organicznych rozpuszczalnikéw do czyszczenia
urzadzenia.

Po uzyciu nie zamykac pokrywy urzadzenia, aby nie
dopusci¢ do nacisku na gumowe uszczelki @ .

Rurki prozniowe nie moga by¢ czyszczone, aby unikngé
uszkodzen urzadzenia. Nie probowac pakowaé prézniowo
zywnosci 0 duzej zawartosci wody.

Opis czesci

© Przycisk stop

@ Przycisk zwyktego pakowania prozniowego
© Przycisk delikatnego pakowania prézniowego
O Przycisk zgrzewania

© Wskazanie zwykte - niebieskie

@ Wskazanie delikatne - zielone

@ Wskazanie zgrzewania - czerwone

© 0dblokowanie pokrywy (z lewej i z prawej strony)
© Naktadka zgrzewajgca

@ Listwa grzewcza

@ Uszczelka

® Belka tngca

® Urzadzenie tngce

@ Otwor powietrzny pompy prozniowej

® Komora prézniowa

® zabezpieczenie transportowe

® Pokrywa



Zakres dostawy

1 Urzadzenie do pakowania prézniowego
1 Pakiet startowy
1 Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy zdjg¢ wszystkie
materiaty opakowaniowe.

Zdjaé zabezpieczenia transportowe B z komory
prézniowej @ . Nalezy starannie przeczyta¢ wskazowki
na zabezpieczeniu transportowym (szybka instrukcja) i
zachowac ja.

Funkcje

Zwykte pakowanie prézniowe

Ta metoda pakowania prézniowego jest przystosowana
do suchej i nieznacznie wrazliwej na ciSnienie zywnosci,
np. twardych warzyw i owocow, suchego migsa itd.

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego,
odchylié pokrywe @ do géry i wrozyé otwor torebki
prézniowej do komory prozniowej (B .

Zamknaé pokrywe @ urzadzenia, dociskajac oba boki
pokrywy mocno do dotu, az bedzie stychaé kliknigcie.
Nacisngé przycisk zwyktego pakowania prézniowego
@ , aby wigczy¢ pompe prézniowa. Podczas procesu
wskazanie @ $wieci na niebiesko.

Po zakonczeniu pakowania prézniowego proces
zgrzewania rozpoczyna sie automatycznie, wskaznik
@ swieci na czerwono. Po zakoriczeniu tego kroku
urzadzenie wytgczy sie automatycznie, a czerwony
wskaznik @ i niebieski wskaznik @ zgasna.

Wskazowka: urzadzenie mozna w sytuacji awaryjnej w
kazdej chwili wytgczy¢ przyciskiem stop @ .

Wskazowka: zaleca sig otwarcie pokrywy dopiero po
kolejnych ok. 10 sekundach, aby spoina optymalnie sig
utwardzita.

Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ obydwa
przyciski odblokowania pokrywy @ z lewej i z prawej
strony urzadzenia. Przetozy¢ pokrywe @ do géry i wyjaé
torebke zapakowang prézniowo.

Wskazowka: zaleca sig nacisnigcie najpierw prawego, a
pdzniej lewego przycisku w celu odblokowania pokrywy
© . W ten sposdb mozna tatwiej otworzy¢ pokrywe.

Wskazowka: proces pakowania prézniowego moze
trwac 2 minuty. Jezeli po 2 minutach w torebce
prézniowej nie zostanie wytworzona catkowita préznia,
nalezy nacisng¢ przycisk stop © . Nalezy ponownie
nacisnaé przycisk pakowania prozniowego @ , aby
wytworzy¢ catkowitg proznie w torebce prézniowe;.
Nastepnie proces zgrzewania rozpoczyna sie

automatycznie. Jezeli urzadzenie po kilku sekundach
nie uruchomi sig i niebieski wskaznik € bedzie migat,
oznacza to nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

Wskazowka: zaleca sig odczekanie 20 sekund migdzy
poszczegdlnymi procesami pakowania prézniowego i
zgrzewania.

Delikatne pakowanie prézniowe

Ta metoda pakowania prézniowego jest przystosowana
do wilgotnej i wrazliwej na ci$nienie zywnosci, np.
migkkich warzyw i owocdéw, migsa, chleba itd.

Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego,
odchyli¢ pokrywe @ do gry i wtozyé otwor torebki
prézniowe;j do komory prozniowej @ .

Zamknaé pokrywe @ urzadzenia, dociskajac oba boki
pokrywy mocno do dotu, az bedzie stychac kliknigcie.
Nacisna¢ przycisk delikatnego pakowania prézniowego
© , aby wigczy¢ pompe prozniowa. Podczas procesu
wskazanie @ $wieci na ziglono.

Po zakonczeniu pakowania prézniowego proces
zgrzewania rozpoczyna sig automatycznie, wskaznik
@ swieci na czerwono. Po zakoficzeniu tego kroku
urzadzenie wytgczy sie automatycznie, a czerwony
wskaznik @ i zielony wskaznik @ zgasna.

Wskazowka: urzadzenie mozna w sytuacji awaryjnej w
kazdej chwili wytgczy¢ przyciskiem stop @ .

Wskazowka: zaleca sig otwarcie pokrywy dopiero po
kolejnych ok. 10 sekundach, aby spoina optymalnie si¢
utwardzita.

Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy nacisna¢ obydwa
przyciski odblokowania pokrywy @ z lewej i z prawej
strony urzgdzenia. Przetozy¢ pokrywe @ do gory i wyjaé
torebke zapakowana prézniowo.

Wskazdwka: zaleca sig nacisnigcie najpierw prawego, a
pdzniej lewego przycisku w celu odblokowania pokrywy
@ . W ten sposéb mozna tatwiej otworzy¢ pokrywe.

Wskazowka: proces pakowania prézniowego moze
trwac 2 minuty. Jezeli po 2 minutach w torebce
prézniowej nie zostanie wytworzona catkowita proznia,
nalezy nacisnac przycisk stop @ . Nalezy ponownie
nacisnaé przycisk pakowania prozniowego € , aby
wytworzy¢ catkowitg proznie w torebce prozniowe;.
Nastepnie proces zgrzewania rozpoczyna sie
automatycznie. Jezeli urzadzenie po kilku sekundach
nie uruchomi sig i zielony wskaznik @ bedzie migat,
oznacza to nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.
Wskazowka: zaleca sig odczekanie 20 sekund migdzy
poszczegdlnymi procesami pakowania prézniowego i
zgrzewania.



Zgrzewanie

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego,
odchyli¢ pokrywe @ do gary i wtozyé otwor torebki
prézniowej do komory prozniowej @ .

Nacisngé przycisk zgrzewania @ , aby zgrzac
torebke bezposrednio bez wczesniejszego pakowania
prézniowego. Podczas procesu zgrzewania $wieci
czerwony wskaznik @ . Po zakoriczeniu procesu
urzadzenie wytgcza si¢ automatycznie.

Wskazowka: zaleca si¢ otwarcie pokrywy dopiero po
kolejnych ok. 10 sekundach, aby spoina optymalnie sig
utwardzita.

Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ obydwa
przyciski odblokowania pokrywy @ z lewej i z prawej
strony urzadzenia. Przetozyé pokrywe @ do géry i wyjaé
zgrzang torebke.

Wskazéwka: zaleca sig nacisnigcie najpierw prawego, a
pézniej lewego przycisku w celu odblokowania pokrywy
@ W ten sposdb mozna fatwiej otworzy¢ pokrywe.

Wskazowka: zaleca sig odczekanie 20 sekund migdzy
poszczegdlnymi procesami pakowania prézniowego i
zgrzewania.

Skaleczenia

Urzadzenie do pakowania prézniowego jest wyposazone
w urzadzenie tngce. Ustawic urzadzenie tnace @ w
skrajnie lewej lub prawej pozyciji. Przetozy¢ belke tnaca
@® do gdry, podtozyc folig (torebke) prézniowa pod belke
tnaca, zamknac ja i zatrzasnac, aby zamocowac folie.
Odsunacé urzgdzenie thgce @ na bok i rozcigc folie.

Samodzielne wykonywanie torebki
prézniowej z rolka folii

Uzy¢ urzadzenia tnacego @ do odcigcia potrzebne ilosci
z folii do zgrzewania.

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego,
odchyli¢ pokrywe @ do géry i wtozyé koniec folii ptasko
na naktadke zgrzewajacg @ oraz zamocowac folie.

Zamknaé pokrywe @ urzadzenia, dociskajgc oba boki
pokrywy mocno do dotu, az bedzie stychac kliknigcie.

Nacisnaé przycisk zgrzewania @ . Podczas procesu
zgrzewania $wieci czerwony wskaznik @ . Po
zakonczeniu procesu urzadzenie wytacza sie
automatycznie.

Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ obydwa
przyciski odblokowania pokrywy @ z lewej i z prawej
strony urzadzenia. Przetozyé pokrywe @ do géry i wyjaé
zgrzang torebke.

Wskazoéwka: zaleca sig nacisnigcie najpierw prawego, a
pézniej lewego przycisku w celu odblokowania pokrywy
@ . W ten sposb mozna tatwiej otworzy¢ pokrywe.

Wskazowka: zaleca si¢ odczekanie 20 sekund migdzy
poszczegdlnymi procesami pakowania prézniowego i
zgrzewania.

Wazne wskazowki:

jezeli zgrzano 20 torebek jedna o drugiej, nalezy
odczekac okoto 10 minut na ostygnigcie urzadzenia.
Podczas tej fazy schtadzania nie mozna uruchomié
urzadzenia. Po zakonczeniu fazy schtadzania mozna
korzystac z urzadzenia w zwykty sposob.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pakowania
prézniowego zywnosci w ptynie.

Szeroko$¢ torebek prozniowych i rolek folii wynosi
maksymalnie 30 cm.

Do pakowania prézniowego nalezy uzywac torebek
prézniowych. Zwykte torebki nie sg przystosowane do
zgrzewania ani do pakowania prézniowego.

Pakowanie prozniowe wydtuza trwato$¢ zywnosci, nie
zapobiega jednak jej psuciu.

Czyszczenie i pielegnacja
Przed czyszczeniem nalezy wyciagnac wtyczke.

W celu czyszczenia nigdy nie nalezy zanurza¢ urzadzania
ani kabla w wodzie badz innej cieczy.

Po schtodzeniu urzadzenia nalezy uzy¢ migkkiej ggbki lub
migkkiej Scierki do czyszczenia powierzchni urzadzenia i
komory prézniowej @ .

Nie uzywac¢ do czyszczenia szczotki, aby nie zarysowaé
powierzchni urzadzenia.

Uzyé chusteczki lub migkkiej Sciereczki do oczyszczenia
komory prézniowej (B z resztek pokarmu i cieczy.

Zapewnic, aby wnetrze urzadzenia i jego zewnetrzna
cze$¢ byty suche, dzigki czemu bedzie ono ponownie
gotowe do nastepnego uzycia.

Usuwanie biedéw

Urzadzenie nie dziata

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do zasilania
elektrycznego.

Sprawdzi¢ kabel, wtyczke i urzadzenie pod katem
uszkodzen.

Nie uzywac produktu, jezeli wystepuje uszkodzenie.

W torebce nie jest wytwarzana petna proznia lub nie
nastepuje automatyczne zgrzewanie

Upewnic sig, ze otwarty koniec torebki prézniowe;j jest
catkowicie ustawiony w komorze prézniowej @ .

Sprawdzi¢, czy uszczelka @ sig poluzowata.

Upewnié sig, ze do listwy grzewczej @ i uszczelki @ nie
przywart brud.



Sprawdzi¢, czy pokrywa urzadzenia @ jest dobrze
zamknieta.

Upewnic sig, ze przez otwor do torebki prézniowej nie
moze przedostac sig powietrze. W celu sprawdzenia
nalezy zanurzy¢ torebke prézniowg w wodzie. Jezeli
pojawig sie pecherzyki powietrza, oznacza to, ze z
torebki uchodzi powietrze. Wymienic torebke.

Po zapakowaniu prozniowym powietrze przedostaje
si¢ do zgrzanej torebki

Ten btad moze wystapic, jezeli na naktadce zgrzewajacej
znajduja sig fatdy, olej lub inne ciecze. Otworzy¢ torebki

i wyczyscic naktadke zgrzewajaca @ . Utozyé torebki
ptasko na naktadce zgrzewajacej @ , aby zapakowac je
prézniowo i zgrzac.

Sprawdzi¢, czy zywno$¢ spowodowata powstanie
powietrza lub cieczy w torebce prézniowej. W takim
przypadku nalezy otworzyc torebke prozniowa, aby
ponownie zapakowac jg prézniowo i zgrza¢. Mozna
réwniez wymieni¢ torebke proézniowa na nowa. W
przypadku zywnoSci zawierajacej wodg zaleca sig
wczesniejsze zamrozenie Zywnosci, a nastepnie
zapakowanie prozniowe i zgrzanie.

Pakowanie prozniowe nie dziata sprawnie

Jezeli listwa grzewcza (D) jest przegrzana, torebka moze
sie stopic. Otworzy¢ pokrywe urzadzenia prézniowego i
odczekad kilka minut, az listwa grzewcza O ostygnie.

Ten btad moze wystapic, jezeli na naktadce zgrzewajacej
© lub listwie grzewczej @ znajdujg sig fatdy, olej lub
inne ciecze. Oczyscié naktadke zgrzewajacg @ lub
listwe grzewczg  oraz ponownie uruchomic proces.

Wskazowka: listwa grzewcza moze sig bardzo rozgrzac.
Dlatego nie nalezy dotykac jej nigdy gotymi rekami.

Po zakonczeniu procesu pakowania prézniowego nalezy
odczekac 20 sekund przed naci$nigciem przycisku
zgrzewania € do nastgpnego procesu zgrzewania.

Trwato$¢ zywnosci

Podczas pakowania prézniowego od zywnosci odciggane
jest powietrze. Unika sig w ten sposob utleniania i
wystepowania bakterii.

Przechowanie w stanie

Przechowywapie

Przechnwym_lanie

schtodzonym bezp z
(+5/-2°C) proznioweg prozniowym
z;?gs:“y ze zwierzyny 2-3 dni 30-40 dni
Wotowina 3-4dni 30-40 dni
Drdb 2-3 dni 6-9dni
Ryby w cato$ci 1-3dni 4-5dni
Surowe warzywa 5dni 18-20 dni
Swieze owoce 3-7 dni 8-25 dni
Gotowane produkty 2-3 dni 8-12 dni

maczne

Przechowanie w stanie

Przechowywanie

Przechowywanie

zamrozonym bez pakowania z pakowaniem

(-15/-18°C) prozniowego prézniowym
Migso, ryby, drob 6 miesigcy 24 - 36 miesigcy
Migso mielone 4 miesigcy 12 miesigcy
Warzywa 8-10 miesiecy 24 - 36 miesigcy
Owoce 6-12 miesigcy 24 - 36 miesigcy
Pieczywo 6-12 miesigcy 24 - 36 miesigcy
Ziarna kawy 6 -9 miesigcy 24 - 36 miesigcy

Przechowywanie, P;é(;chowywapie P;zechowym_lanie

temperatura pokoj Fotaey Lipiniy

pr g p ym
Surowy ryz i produkty 5-6 miesigcy 12 miesigcy
maczne
Produkty liofilizowane 1-2 miesiace 12 miesigcy
Kawa/ herbata 2-3 miesigcy 12 miesigcy
Chleb/butki 2-3dni 7-8 dni







Specifications

Peach Vacuum Sealer PH320

Max. Width for Shrink-wrapping: 300mm

Vacuum Value: <-50Kpa

Noise Level: 77dB

Product Dimension: 387x141x77 mm
Power Consumption: 120W

Operating Voltage: AC 220-240V /50 Hz

3T Supplies AG, Peach Division
Chaltenbodenstrasse 6D

CH-8834 Schindellegi (Switzerland)
Tel: +41 44 787 68 30

Fax: +41 44 787 68 50

e-mail: support@peach.info
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